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ӨМНӨХ ҮГ
 Манай улс ирээдүйн Монгол орны эзэд болсон хүүхдүүдийнхээ эрүүл 

мэнд, тэдний сурч боловсрох орчныг бүрдүүлэх чиглэлээр онцгой анхаарч, 
Улсын Их Хурлын 2006 оны 66 дугаар тогтоолоор “Ерөнхий боловсролын 
сургуулийн хичээлийн жилийн үргэлжлэх хугацаанд бага ангийн 
суралцагчдад өдрийн цайгаар үйлчлэх ажлыг 2006-2007 оны хичээлийн 
жилээс эхлэн зохион байгуулах арга хэмжээ авах”-ыг Засгийн газарт чиглэл 
болгосноор Засгийн газрын 2006 оны 194 дүгээр тогтоолоор бага ангийн 
сурагчдыг үдийн цай хөтөлбөрт үе шаттай хамруулах, өдөрт нэг хүүхдийн 
цайны зардалд зарцуулах зардлын хэмжээг тус тус тогтоосон.  

 Түүнчлэн  Монгол Улсын Их Хурлын 2019 оны хаврын чуулганаар 
“Ерөнхий боловсролын сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээний тухай 
хууль”-ийг баталж, энэхүү хууль 2020 оны 9 дүгээр сарын 01-ний өдрөөс 
эхлэн хэрэгжиж эхэлсэн. 

Дээрх хуулийн 10 дугаар зүйлийн 10.1.3 дахь заалтад «сургуулийн 
хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээг дэмжих үндэсний хөтөлбөрийг Засгийн газар 
батлах» гэж заасны дагуу 2020-2025 онд хэрэгжих  үндэсний хөтөлбөрийг 
Засгийн газрын 2020 оны 06 дугаар сарын 01-ний өдрийн 207 дугаар 
тогтоолоор батлуулсан.

  Дэлхийн олон улсад үдийн хоолны хуулийг батлан хэрэгжүүлж байгаа 
бөгөөд   хамгийн анх  1946 онд  АНУ-д уг хуулийг баталж,  улмаар 169 
орны 360 гаруй сая хүүхэд сургууль дээрээ үдийн хоолны үйлчилгээнд 
хамрагдаж байна. Үдийн хоолны үйлчилгээнд хамрагдсанаар хүүхдийн 
эрүүл мэндэд дэмжлэг үзүүлэх, сургуульд хамрагдалтын түвшин нэмэгдэж 
тэдний сурч боловсрох идэвх сайжирснаар сурлагын амжилтад нөлөөлсөн 
олон судалгааны дүнгүүд байдаг. 

Суралцагчдын нас биеийн онцлогт тохирсон шим тэжээллэг, эрүүл 
хоол хүнсээр хангах нь тэдний эрүүл мэндийг дэмжихээс гадна сургуулийн 
хоол үйлдвэрлэл үйлчилгээгээр дамжуулж хоол шим тэжээлийн боловсрол 
олгох, хөдөлмөрийн үр шимийг мэдрүүлэх, хамтын эв нэгдлийг бий болгох, 
нийгэмд ёс зүйтэй, зөв иргэн болгож төлөвшүүлэхэд чухал үр нөлөөг 
үзүүлдэг.

 Үдийн цайг үдийн хоол болгоход  аюулгүй, хүртээмжтэй тогтвортой  
хүнсний хангамжийн тогтолцоо бүрдүүлэх, сургуулийн хоол үйлдвэрлэлийн 
байрыг стандартын шаардлага хангуулах, мэргэжлийн хүний нөөцийг 
бэлтгэх, хоол шим тэжээлийн боловсрол олгох зэрэг ажлуудыг үе шаттайгаар 
хийж хэрэгжүүлэх шаардлага үүсээд байна.

Бид хуулийг хэрэгжүүлэх, үдийн хоолны үйлчилгээг нэвтрүүлэх 
чиглэлээр олон улсын байгууллагуудад хандан тэдний дэмжлэгийг авч 
хамтран ажиллаж  байгаа хэдий ч цаг хугацаа, хөрөнгө санхүүгийн хувьд 
нэлээдгүй зардал гарахаар тооцооллууд гарч байна. Ирээдүйн зөв монгол 
иргэдийнхээ төлөө эхлүүлсэн энэхүү зорилгод нэгдэн биднийг дэмжин 
ажиллана гэдэгт итгэлтэй байна.

ЭРҮҮЛ БИЕД САРУУЛ УХААН ОРШИНО
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НЭГ. ХУУЛЬ ЭРХ ЗҮЙН ОРЧИН

МОНГОЛ УЛСЫН ХУУЛЬ

2019 оны 05 сарын 30 өдөр                                 Төрийн ордон, Улаанбаатар хот

ЕРӨНХИЙ БОЛОВСРОЛЫН СУРГУУЛИЙН ХООЛ 
ҮЙЛДВЭРЛЭЛ, ҮЙЛЧИЛГЭЭНИЙ ТУХАЙ

НЭГДҮГЭЭР БҮЛЭГ
НИЙТЛЭГ ҮНДЭСЛЭЛ

1 дүгээр зүйл. Хуулийн зорилт
1.1. Энэ хуулийн зорилт нь ерөнхий боловсролын сургуулийн /цаашид 

“сургууль” гэх/ суралцагчийн оюуны болон бие бялдрын өсөлт 
хөгжлийг дэмжих, хооллох зөв дадал төлөвшүүлэхэд чиглэсэн 
сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээний тогтолцоо, удирдлага, 
зохион байгуулалт, оролцогчийн эрх, үүрэг, хариуцлага, хяналт 
тавихтай холбогдсон харилцааг зохицуулахад оршино.

2 дугаар зүйл. Сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээний 
хууль тогтоомж

2.1. Сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээний хууль тогтоомж 
нь Монгол Улсын Үндсэн хууль, Боловсролын тухай хууль, 
Баяжуулсан хүнсний тухай хууль, Бага, дунд боловсролын 
тухай хууль, Хүнсний тухай хууль, Хүнсний бүтээгдэхүүний 
аюулгүй байдлыг хангах тухай хууль, Төрийн хяналт шалгалтын 
тухай хууль, Стандартчилал, техникийн зохицуулалт, тохирлын 
үнэлгээний итгэмжлэлийн тухай хууль, Эрүүл ахуйн тухай хууль, 
энэ хууль болон эдгээр хуультай нийцүүлэн гаргасан хууль 
тогтоомжийн бусад актаас бүрдэнэ.

2.2. Монгол Улсын олон улсын гэрээнд энэ хуульд зааснаас өөрөөр 
заасан бол олон улсын гэрээний заалтыг дагаж мөрдөнө.

3.  дугаар зүйл. Хуулийн нэр томьёоны тодорхойлолт
3.1. Энэ хуульд хэрэглэсэн дараах нэр томьёог доор дурдсан утгаар 

ойлгоно:
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3.1.1.“сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээ” гэж ерөнхий 
боловсролын сургуульд суралцаж байгаа болон дотуур 
байранд амьдарч байгаа хүүхдийг эрүүл, шим тэжээллэг, 
аюулгүй хоол, хүнсээр сургуулиас ханган үйлчлэх үйл 
ажиллагааг;

3.1.2.“хоолны зардлын норматив” гэж нэг хүүхдэд ногдох хүнсний 
түүхий эд, бүтээгдэхүүний зардлыг;

3.1.3.“сургуулийн хоол зүйч” гэж хоол зүй болон хоол үйлдвэрлэл, 
үйлчилгээний чиглэлээр их, дээд сургууль, коллеж төгссөн, 
хүүхдийн хоол зүйгээр мэргэшсэн мэргэжилтнийг;

3.1.4.“сургуулийн орчин” гэж сургуулийн байр, дотуур байр болон 
Газрын тухай хуулийн 33 дугаар зүйлийн 33.1.1 дэх заалтад 
заасны дагуу сургуульд эзэмшүүлсэн газар, түүнээс эргэн 
тойронд 150 метр хүртэлх газрыг;

3.1.5.“сургуулийн хоол үйлдвэрлэлийн хүнсний хангамж” гэж 
сургуулийн хоол үйлдвэрлэлд хэрэглэх хүнсний түүхий эд, 
бүтээгдэхүүн худалдан авах, нийлүүлэх үйл ажиллагааг.

4. дүгээр зүйл. Хуулийн үйлчлэх хүрээ
4.1. Энэ хууль нь ерөнхий боловсролын сургуульд суралцаж байгаа 

болон дотуур байранд амьдарч байгаа хүүхдийн хоол үйлдвэрлэл, 
үйлчилгээтэй /цаашид “сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээ” 
гэх/ холбоотой харилцаанд үйлчилнэ.

5. дугаар зүйл. Сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээнд 
баримтлах зарчим

5.1. Сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээнд Хүнсний тухай 
хуулийн 4 дүгээр зүйл, Хүнсний бүтээгдэхүүний аюулгүй 
байдлыг хангах тухай хуулийн 5 дугаар зүйлд зааснаас гадна 
дараах зарчмыг баримтална:

5.1.1. суралцагчийг тэгш хамруулах;

5.1.2. эрүүл, аюулгүй, шим тэжээллэг хоол, хүнсээр хүртээмжтэй 
хангах;

5.1.3. эцэг, эх, асран хамгаалагчийн оролцоог хангах;

5.1.4. стандарт, техникийн зохицуулалтад нийцсэн байр, тоног 
төхөөрөмж, хүний нөөцийг зүй зохистой зохион байгуулах;

5.1.5. орон нутгийн болон үндэсний үйлдвэрлэлийн түүхий эд, 
бүтээгдэхүүнийг түлхүү хэрэглэх.
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ХОЁРДУГААР БҮЛЭГ 
СУРГУУЛИЙН ХООЛ ҮЙЛДВЭРЛЭЛ, ҮЙЛЧИЛГЭЭ

6. дугаар зүйл. Сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээний зохион 
байгуулалт
6.1. Сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээг стандартын шаардлага 

хангасан зориулалтын байр, гал тогоо, тоног төхөөрөмж ашиглан 
мэргэжлийн хүний нөөцтэйгөөр явуулна.

6.2. Хоёр болон түүнээс дээш хичээлийн байр, дотуур байртай сургууль 
нэг гал тогоотой байж болно.

6.3. Сургуулийн хоолны үйлчилгээг хооллох танхимд зохион байгуулах 
бөгөөд хооллох танхимгүй бол хичээлийн танхимд зохион байгуулж 
болно.

6.4. Сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээнд үйлдвэрлэлийн болон 
эрүүл ахуйн зохистой дадал нэвтрүүлсэн байна.

6.5. Сургуульд хоол зүйч, мэргэжлийн тогооч, туслах тогооч ажиллах 
бөгөөд суралцагчийн тооноос хамаарч бэлтгэгч, угаагч, үйлчлэгч 
ажиллана.

6.6. Сургуулийн хоол зүйч сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээг 
удирдан зохион байгуулж, суралцагч, ажилтан, эцэг, эхэд 
мэргэжлийн зөвлөгөөг өгнө.

7.  дугаар зүйл. Сургуулийн хоол үйлдвэрлэлийн хүнсний хангамж
7.1. Сургуулийн хоол үйлдвэрлэлд хэрэглэх хүнсний түүхий эд, 

бүтээгдэхүүн нь Хүнсний тухай хуулийн 10 дугаар зүйл, Хүнсний 
бүтээгдэхүүний аюулгүй байдлыг хангах тухай хуульд зааснаас 
гадна дараах шаардлагыг хангана:

7.1.1. Сургуулийн хоол үйлдвэрлэлд гарал үүслийн, эсхүл мал 
эмнэлгийн гэрчилгээ, тохирлын баталгаатай хүнсний 
түүхий эд, бүтээгдэхүүн ашиглах;

7.1.2. Хүнсний түүхий эд, бүтээгдэхүүний агуулах, сав баглаа 
боодол нь стандартын шаардлагад нийцсэн байх;

7.1.3. Сургуулийн хоол үйлдвэрлэлийн хүнсний хангамжид энэ 
хуулийн 7.1.1-д заасан шаардлагыг хангасан орон нутгийн 
болон үндэсний үйлдвэрлэлийн бүтээгдэхүүнийг тэргүүн 
ээлжид хэрэглэх;

7.1.4. Сургууль дотор стандартын шаардлага хангасан ундны 
усаар үнэ төлбөргүй үйлчлэх нөхцөлийг бүрдүүлэх.

7.2. Төрийн болон орон нутгийн өмчийн сургуулийн хоол үйлдвэрлэлд 
хэрэглэх хүнсний түүхий эд, бүтээгдэхүүнийг орон нутгийн өмчит 
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төсөвт үйлдвэрийн газар хариуцан нийлүүлж болох бөгөөд Төрийн 
болон орон нутгийн өмчийн тухай хуулийн 77 дугаар зүйлийн 2 дахь 
хэсгийн 4 дэх заалтад заасны дагуу аймаг, нийслэлийн иргэдийн 
Төлөөлөгчдийн Хурал орон нутгийн өмчийн хуулийн этгээдийг 
үүсгэн байгуулах эсэх талаар шийдвэр гаргана.

7.3. Тухайн нутаг дэвсгэрийн онцлог, төвөөс алслагдсан болон дэд 
бүтцийн байдлыг харгалзан энэ хуулийн 7.2-т заасан үйлдвэрийн 
газрыг байгуулах боломжгүй талаар холбогдох байгууллага 
шийдвэр гаргасан бол төрийн болон орон нутгийн өмчийн 
сургуулийн хоол үйлдвэрлэлийн хүнсний хангамжид хэрэглэх 
түүхий эд, бүтээгдэхүүн нийлүүлэх үйл ажиллагааг Төрийн болон 
орон нутгийн өмчийн хөрөнгөөр бараа, ажил, үйлчилгээ худалдан 
авах тухай хуульд заасны дагуу зохион байгуулна.

7.4. Энэ хуулийн 7.2-т заасан үйлдвэрийн газар нь сургуулийн хоол 
үйлдвэрлэлд стандарт, техникийн зохицуулалтын шаардлага 
хангасан хүнсний түүхий эд, бүтээгдэхүүн нийлүүлэхэд чиглэсэн 
дараах чиг үүргийг хэрэгжүүлнэ:

7.4.1. Хүнсний түүхий эд, бүтээгдэхүүний чанар, аюулгүй байдлыг 
итгэмжлэгдсэн лабораторийн шинжилгээнд хамруулж 
баталгаажуулсан байх;

7.4.2. Хүнсний ногоо, жимс, жимсгэнээр хагас боловсруулсан 
бүтээгдэхүүн үйлдвэрлэх;

7.4.3. зориулалтын агуулахаар хангах;

7.4.4. хүнсний түүхий эд, бүтээгдэхүүнийг захиалгын дагуу 
тээвэрлэж түгээх.

7.5. Сургуулийн хоол үйлдвэрлэлийн хүнсний хангамжид хэрэглэх түүхий 
эд, бүтээгдэхүүнийг сургуулийн дэргэдэх туслах аж ахуйгаас 
бэлтгэж болох бөгөөд туслах аж ахуй нь сургалт-туршилтын талбай 
бүхий ашгийн төлөө бус байна.

7.6. Сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээнд баяжуулсан хүнсний 
бүтээгдэхүүнийг хэрэглэж болно.

8 дугаар зүйл. Хяналтын зөвлөлийн бүрэлдэхүүн, тэдгээрийн эрх, 
үүрэг

8.1. Сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээний үйл ажиллагаанд 
хөндлөнгийн хяналт тавих орон тооны бус Хяналтын зөвлөл /
цаашид “Зөвлөл” гэх/ ажиллах бөгөөд зөвлөл нь суралцагчийн 
эцэг, эх, асран хамгаалагчийн төлөөлөл гурав, суралцагч, багшийн 
төлөөллийг оролцуулан нийт таван хүний бүрэлдэхүүнтэй байна.

8.2. Эцэг, эх, асран хамгаалагчийн төлөөллийг эцэг, эхийн хурлаас, 
багшийг багш нарын хурлаас, суралцагчийг сурагчдын зөвлөлийн 
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хурлаас сонгох бөгөөд зөвлөлийн даргыг гишүүдийн хурлаас 
сонгоно.

8.3. Зөвлөл нь дараах чиг үүргийг хэрэгжүүлнэ:

8.3.1. анги, хооллох танхим нь хооллох нөхцөл, ариун цэврийн 
шаардлагыг хангаж байгаа эсэх талаар хяналт тавих;

8.3.2. батлагдсан хоолны цэсийн дагуу үйлчилгээ үзүүлж байгаа 
эсэхийг хянах;

8.3.3. хооллох соёл, хоолны шим тэжээлийн талаар сургалт, 
сурталчилгааны ажил зохион байгуулахад сургуулийн 
удирдлагад дэмжлэг үзүүлэх.

9 дүгээр зүйл. Сургуулийн хоол зүйчийн эрх, үүрэг
9.1. Сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээг удирдан зохион 

байгуулах хоол зүйч нь дараах эрх, үүрэгтэй:

9.1.1. сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээнд зохистой 
дадал нэвтрүүлэх үйл ажиллагааг зохион байгуулах, 
хяналт тавих

9.1.2. хоолны цэс боловсруулж, сургуулийн захирлаар 
батлуулах

9.1.3. хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээнд оролцогчдод мэргэжил, 
арга зүйн зөвлөгөөг өгөх

9.1.4. сургуулийн хоол үйлдвэрлэлийн хүнсний хангамжийн 
талаар сургуулийн захиргаанд захиалга, хүсэлт, 
шаардлага гаргах;

9.1.5. Бага, дунд боловсролын тухай хуулийн 21 дүгээр зүйлийн 
21.3 дахь хэсэгт заасан шаардлагыг хангасан байх;

9.1.6. суралцагчид энэ хуулийн 9.2-т заасан мэдлэгийг 
эзэмшүүлэх;

9.1.7. давтан сургалтад хамрагдах.

9.2. Хоол зүйч шим тэжээлийн мэдлэгийг суралцагчид дараах чиглэлээр 
эзэмшүүлнэ:

9.2.1. хооллох зөв дадал, хооллох соёл;

9.2.2. тэнцвэртэй хооллолт, шимт бодисын тухай суурь ойлголт;

9.2.3. уламжлалт хоолны соёл;

9.2.4. хүнсний бүтээгдэхүүний аюулгүй байдал.
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ГУРАВДУГААР БҮЛЭГ  
СУРГУУЛИЙН ХООЛ ҮЙЛДВЭРЛЭЛ, ҮЙЛЧИЛГЭЭНД 
ОРОЛЦОГЧ ТАЛУУДЫН ЭРХ ХЭМЖЭЭ, ЧИГ ҮҮРЭГ

10 дугаар зүйл. Төрийн байгууллагын бүрэн эрх 
10.1. Сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээний талаар Монгол Улсын 

Засгийн газар дараах бүрэн эрхийг хэрэгжүүлнэ:

10.1.1. Сургуулийн нэг хүүхдэд ногдох хоолны зардлын 
нормативыг инфляцын түвшин болон суралцагчийн шим 
тэжээлийн хэрэгцээг харгалзан жил тутам шинэчлэн 
батлах;

10.1.2. Энэ хуулийн 10.1.1-д заасан зардал болон тухайн 
жилд сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээ 
явуулахад шаардагдах зардлыг төсвийн төсөлд тусгаж, 
хэрэгжүүлэх;

10.1.3. Сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээг дэмжсэн 
үндэсний хөтөлбөр батлах.

10.2. Боловсролын асуудал эрхэлсэн төрийн захиргааны төв 
байгууллага сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээг мэргэжил, 
арга зүйн удирдлагаар хангах нэгжтэй байх бөгөөд сургуулийн 
хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээний талаар дараах бүрэн эрхийг 
хэрэгжүүлнэ:

10.2.1. Эрүүл мэндийн боловсролын сургалтын хөтөлбөрт 
зохистой хооллох шим тэжээлийн мэдлэг олгох агуулгыг 
тусган боловсруулж, хэрэгжүүлэх;

10.2.2. Сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээний үндэсний 
стандартыг Стандартчилал, техникийн зохицуулалт, 
тохирлын үнэлгээний итгэмжлэлийн тухай хуульд 
заасны дагуу боловсруулж, батлуулах;

10.2.3. Энэ хуулийн 8 дугаар зүйлд заасан орон тооны бус 
Хяналтын зөвлөлийн ажиллах журмыг батлах;

10.2.4. Сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээг мэргэжил, арга 
зүйн удирдлагаар хангах;

10.2.5. Сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээнд тавих 
хяналтын журмыг мэргэжлийн хяналтын болон эрүүл 
мэндийн асуудал эрхэлсэн Засгийн газрын гишүүнтэй 
хамтран батлах;

10.2.6. Сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээний дотоод 
хяналтын журмыг батлах;

10.2.7. Сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээг улсын хэмжээнд 
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зохион байгуулж, мэргэжлийн удирдлагаар хангах;

10.2.8. Хоол зүйч, тогоочийг бэлтгэх, давтан сургах бодлогыг 
тодорхойлж, хэрэгжүүлэх;

10.2.9. Сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээ явуулахад 
шаардлагатай хүний нөөц, тоног төхөөрөмжийн 
судалгааг гаргаж, холбогдон гарах зардлыг төсвийн 
төсөлд тусгаж, хэрэгжүүлэх;

10.2.10. Сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээтэй холбоотой 
хяналт шалгалтыг мэргэжлийн байгууллагатай хамтран 
зохион байгуулах;

10.2.11. Сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээг явуулах энэ 
хуулийн 6.1-д заасан зориулалтын байр болон түүнд 
ашиглах тоног төхөөрөмжийг худалдан авах, засвар 
үйлчилгээ хийхэд зориулан хандив, тусламжийг 
хүлээн авах ажлыг иргэн, аж ахуйн нэгж, байгууллагын 
санаачилгаар холбогдох хууль тогтоомжийн хүрээнд 
зохион байгуулах;

10.2.12. Энэ хуулийн 10.2.11-д заасан хандив, тусламжийг 
хүлээн авах ажлыг зохион байгуулах журмыг батлах.

10.3. Хүнсний асуудал эрхэлсэн төрийн захиргааны төв байгууллага 
сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээний талаар дараах 
бүрэн эрхийг хэрэгжүүлнэ:

10.3.1. Сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээнд хэрэглэх 
хүнсний түүхий эд, бүтээгдэхүүний жагсаалтыг эрүүл 
мэндийн асуудал эрхэлсэн төрийн захиргааны төв 
байгууллагатай хамтран батлах;

10.3.2. Хүнсний бүтээгдэхүүний аюулгүй байдлыг хангах тухай 
хуулийн 17 дугаар зүйлийн 17.1.1 дэх заалтад заасан 
сургалтыг зохион байгуулах;

10.3.3. Сургуулийн хоол үйлдвэрлэлд нийлүүлэх дотоодод 
үйлдвэрлэсэн хөдөө аж ахуйн гаралтай түүхий эдийн 
гарал үүслийг баталгаажуулахад мэргэжил, арга зүйн 
удирдлагаар хангах.

10.4. Эрүүл мэндийн асуудал эрхэлсэн төрийн захиргааны төв 
байгууллага сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээний талаар 
дараах бүрэн эрхийг хэрэгжүүлнэ:

10.4.1. Сургуулийн хүүхдийн хоол тэжээлийн байдлын судалгааг 
таван жил тутамд гаргаж, үр дүнг холбогдох төрийн 
байгууллага болон нийтэд мэдээлэх;
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10.4.2. Сургуулийн орчинд худалдаалахыг хориглосон хүнсний 
бүтээгдэхүүний жагсаалтыг батлах;

10.4.3. Хүнсний тухай хуулийн 5 дугаар зүйлийн 5.1 дэх хэсэгт 
заасан хүний бие махбодын хэвийн үйл ажиллагаа, 
өсөлт хөгжилтийг хангах, илч зарцуулалтыг нөхөхөд 
шаардагдах хэмжээг үндэслэн сургуулийн хүүхдийн хоол 
хүнснээс авбал зохих шим тэжээл, илчлэгийн хэмжээг 
тодорхойлох;

10.4.4. Тусгай хоолны дэглэмтэй хүүхдэд зориулсан хүнсний 
түүхий эд, бүтээгдэхүүн болон хоолны жишиг цэс, 
зөвлөмж гаргах;

10.4.5. Энэ хуулийн 10.4.1-д заасан судалгаанд үндэслэн 
хүүхдийн зохистой хооллолт болон эрүүл хүнсний талаар 
зөвлөмж гаргаж, мэдээлэл, сургалт, сурталчилгааг зохион 
байгуулах;

10.4.6. Хүнсний бүтээгдэхүүний аюулгүй байдлыг хангах тухай 
хуулийн 17 дугаар зүйлийн 17.2.4 дэх заалтад заасны 
дагуу сургууль дээр тандалт судалгаа хийж, шаардлагатай 
арга хэмжээг зохион байгуулж, үр дүнг мэдээлэх.

10.5. Аймаг, нийслэл, сум, дүүргийн Засаг дарга сургуулийн 
хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээний талаар дараах чиг үүргийг 
хэрэгжүүлнэ:

10.5.1. Нутаг дэвсгэрийнхээ сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, 
үйлчилгээг жигд, тогтвортой зохион байгуулах арга 
хэмжээг хэрэгжүүлэх;

10.5.2. Сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээг мэргэжлийн 
бүтэц, орон тоогоор хангахад дэмжлэг үзүүлэх;

10.5.3. Сургуулийн дэргэдэх туслах аж ахуйг хөгжүүлэхэд 
дэмжлэг үзүүлэх;

10.5.4. Орон нутгаас нийлүүлэх хүнсний түүхий эд, 
бүтээгдэхүүний үйлдвэрлэлийг тогтвортой явуулах арга 
хэмжээг хэрэгжүүлэх.

 10.6. Аймаг, нийслэлийн боловсролын газар сургуулийн хоол 
үйлдвэрлэл, үйлчилгээний талаар дараах чиг үүргийг 
хэрэгжүүлнэ:

10.6.1. Сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээний тухай хууль 
тогтоомжийн хэрэгжилтийг орон нутгийн хэмжээнд 
удирдан зохион байгуулах, дэмжлэг үзүүлэх;

10.6.2. Сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээ, хүнсний хангамж 
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нь холбогдох хууль тогтоомжид нийцэж байгаа эсэх талаар 
мэргэжлийн байгууллагатай хамтран хяналт, үнэлгээ 
хийж, аймаг, нийслэлийн Засаг даргад танилцуулах.

10.7. Сургуулийн захирал сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээний 
талаар дараах чиг үүргийг хэрэгжүүлнэ:

10.7.1. Хоол зүйч, тогоочийг давтан сургах;

10.7.2. Хүнсний тухай хуулийн 10 дугаар зүйл, Хүнсний 
бүтээгдэхүүний аюулгүй байдлыг хангах тухай хуулийн 
10 дугаар зүйлийг үйл ажиллагаандаа мөрдөж ажиллах;

10.7.3. Сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээг холбогдох хууль 
тогтоомжид заасан журмын дагуу зохион байгуулах;

10.7.4. Сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээг явуулахад 
шаардлагатай зардлын хуваарилалтыг шийдвэрлүүлэх;

10.7.5. Сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээ явуулах энэ 
хуулийн 6.5-д заасан ажилтныг томилох, чөлөөлөх.

 
ДӨРӨВДҮГЭЭР БҮЛЭГ  

СУРГУУЛИЙН ХООЛ ҮЙЛДВЭРЛЭЛ, ҮЙЛЧИЛГЭЭНД ХОРИГЛОХ ЗҮЙЛ, 
ТАВИХ ХЯНАЛТ

11. дүгээр зүйл. Сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээнд 
хориглох үйл ажиллагаа

11.1 Сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээнд дараах үйл 
ажиллагааг хориглоно:

11.1.1. Төрийн болон орон нутгийн өмчийн сургуулийн барилга 
байгууламж дахь хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээний 
зориулалтын байр, талбай, тоног төхөөрөмжийг 
түрээслүүлэх, сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, 
үйлчилгээнээс бусад зориулалтаар ашиглах;

11.1.2. Энэ хуулийн 10.4.2-т заасан бүтээгдэхүүнийг худалдан 
борлуулах, хоол үйлдвэрлэлд ашиглах, хандиваар 
авах;

11.1.3. Сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээтэй холбоотой 
баримт бичгийг хуурамчаар бүрдүүлэх;

11.1.4. Сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээнд тохирлын 
баталгаагүй бүтээгдэхүүнийг ашиглах;

11.1.5. Сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээгээр ашиг 
олох;

11.1.6. Хоолны норматив зардлыг өөр зориулалтаар ашиглах.
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12 дугаар зүйл.Сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээний хяналт
12.1. Сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээнд дараах этгээд 

хяналт тавьж, хэрэгжүүлнэ:
12.1.1. Төрийн хяналтыг энэ хуулийн 10.2.5-д заасан журмын 

дагуу тухайн шатны Засаг дарга, аймаг, нийслэлийн 
боловсрол, эрүүл мэндийн газар, хяналт хэрэгжүүлэх 
эрх бүхий байгууллага;

12.1.2. Хөндлөнгийн хяналтыг энэ хуулийн 10.2.3-т заасан 
журмын дагуу Хяналтын зөвлөл;

12.1.3. Дотоод хяналтыг энэ хуулийн 10.2.6-д заасан журмын 
дагуу сургууль.

12.2. Хяналт хэрэгжүүлэх эрхтэй этгээд иргэн, хуулийн этгээдээс 
дараах хэлбэрээр ирүүлсэн мэдээлэл, өргөдөл, гомдлын 
дагуу хяналт шалгалт хийж, илэрсэн зөрчлийг арилгах арга 
хэмжээг авна:
12.2.1. Цахим хуудас;
12.2.2. Цахим худалдаа, нийгмийн сүлжээнд байршуулсан 

нотолгоо бүхий мэдээлэл;
12.2.3. Засгийн газрын иргэд, олон нийттэй харилцах төв;
12.2.4. Өргөдөл, гомдол, албан бичиг.

12.3. Мэргэжлийн хяналтын байгууллага энэ хуулийн 12.2-т заасан 
хяналт шалгалтыг явуулахаас гадна эрсдэлд суурилсан 
хяналт шалгалтыг төлөвлөн хэрэгжүүлнэ.

ТАВДУГААР БҮЛЭГ 
БУСАД ЗҮЙЛ

13 дугаар зүйл.Хууль тогтоомж зөрчигчид хүлээлгэх хариуцлага
13.1. Энэ хуулийг зөрчсөн албан тушаалтны үйлдэл нь гэмт хэргийн 

шинжгүй бол Төрийн албаны тухай хуульд заасан хариуцлага 
хүлээлгэнэ.

13.2. Энэ хуулийг зөрчсөн хүн, хуулийн этгээдийн үйлдэл нь гэмт 
хэргийн шинжгүй бол Зөрчлийн тухай хуульд заасан хариуцлага 
хүлээлгэнэ.

14 дүгээр зүйл.Хууль хүчин төгөлдөр болох
14.1. Энэ хуулийг 2020 оны 9 дүгээр сарын 01-ний өдрөөс эхлэн 

дагаж мөрдөнө.
14.2. Энэ хуулийн 10.4.2, 11.1.1 дэх заалтыг 2021 оны 9 дүгээр сарын 

01-ний өдрөөс эхлэн дагаж мөрдөнө.
/Энэ хэсгийг 2020 оны 08 дугаар сарын 28-ны өдрийн хуулиар нэмсэн./

МОНГОЛ УЛСЫН ИХ ХУРЛЫН ДАРГА                              Г.ЗАНДАНШАТАР
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МОНГОЛ УЛСЫН ИХ ХУРЛЫН ТОГТООЛ
2019 оны 05 сарын 30 өдөр           Төрийн ордон, Улаанбаатар хот

Дугаар 53
Хууль хэрэгжүүлэх зарим арга хэмжээний тухай

Монгол Улсын Их Хурлын тухай хуулийн 43 дугаар зүйлийн 43.1 дэх 
хэсгийг үндэслэн Монгол Улсын Их Хурлаас ТОГТООХ нь:

1. Ерөнхий боловсролын сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээний 
тухай хуулийг баталсантай холбогдуулан дараах арга хэмжээг 
авч хэрэгжүүлэхийг Монгол Улсын Засгийн газар /У.Хүрэлсүх/-т 
даалгасугай:

1.1. Ерөнхий боловсролын сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, 
үйлчилгээний тухай хуулийн 3 дугаар зүйлийн 3.1.3-т заасан 
хоол зүйчийг боловсролын асуудал эрхэлсэн төрийн захиргааны 
төв байгууллагын захиалгаар 2019-2020 оны хичээлийн жилээс 
эхлэн бэлтгэх, төрийн болон орон нутгийн өмчийн сургуулийн 
эмчийг хөрвөх сургалтад хамруулан 2020-2021 оны хичээлийн 
жилээс эхлэн хүний нөөц бүрэн бэлтгэгдэх хүртэлх хугацаанд 
сургуулийн хоол зүйчээр ажиллуулах ажлыг зохион байгуулах;

1.2. Ерөнхий боловсролын сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээний 
тухай хуулийн 5 дугаар зүйлийн 5.1.1-д заасны дагуу өдрийн 
хоолны үйлчилгээнд бага ангийн суралцагчдыг 2021-2022 
оны, дунд ангийн суралцагчдыг 2022-2023 оны, ахлах ангийн 
суралцагчдыг 2023-2024 оны хичээлийн жилээс эхлэн хамруулах;

1.3. Ерөнхий боловсролын сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээний 
тухай хуулийн 6 дугаар зүйлийн 6.5-д заасан ажилтны цалингийн 
зардлыг 2020-2021 оны хичээлийн жилээс эхлэн улсын төсвөөс 
санхүүжүүлэх;

1.4. Ерөнхий боловсролын сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээний 
тухай хуулийн 6 дугаар зүйлийн 6.1-д заасан байрын засвар 
үйлчилгээ, тоног төхөөрөмжид шаардагдах зардлыг энэ тогтоолын 
8 дахь дэд заалтад заасан  төлөвлөгөөний дагуу тухайн жилийн 
төсвийн төсөлд тусган улсын төсвөөс санхүүжүүлэх;

1.5. Ерөнхий боловсролын сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, 
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үйлчилгээний тухай хуулийн 10 дугаар зүйлийн 10.1.1-д заасан 
зардлын нормативыг инфляцын түвшин болон суралцагчийн 
шим тэжээлийн хэрэгцээг харгалзан Монгол Улсын Засгийн 
газраас жил тутам шинэчлэн батлах;

1.6. Ерөнхий боловсролын сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээний 
тухай хуулийн 10.2.12-т заасан хандив, тусламжийг хүлээн 
авах ажлыг иргэн, аж ахуйн нэгж, байгууллагын санаачилгаар 
холбогдох хууль тогтоомжийн хүрээнд зохион байгуулах;

1.7. Ерөнхий боловсролын сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээний 
тухай хуулийн 11 дүгээр зүйлийн 11.1.1-д заасны дагуу төрийн 
болон орон нутгийн өмчийн сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, 
үйлчилгээний зориулалттай байрын түрээсийн гэрээг харилцан 
тохиролцож дуусгавар болгох ажлыг энэ тогтоолын 8 дахь дэд 
заалтад заасан төлөвлөгөөний дагуу зохион байгуулах;

1.8. Энэ тогтоолыг баталсантай холбогдуулан сургуулийн хоол 
үйлдвэрлэл, үйлчилгээнд үе шаттайгаар хамруулах ажлын 
төлөвлөгөөг Монгол Улсын Засгийн газар батлах.

1. Тогтоолын хэрэгжилтэд хяналт тавьж ажиллахыг Монгол Улсын 
Их Хурлын Нийгмийн бодлого, боловсрол, соёл, шинжлэх ухааны 
байнгын хороо /Д.Оюунхорол/-нд үүрэг болгосугай.

2. Энэ тогтоолыг Ерөнхий боловсролын сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, 
үйлчилгээний тухай хууль хүчин төгөлдөр болсон өдрөөс эхлэн 
дагаж мөрдсүгэй.

МОНГОЛ УЛСЫН ИХ ХУРЛЫН ДАРГА                             Г.ЗАНДАНШАТАР
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үйлчилгээний тухай хуулийн 10 дугаар зүйлийн 10.1.1-д заасан 
зардлын нормативыг инфляцын түвшин болон суралцагчийн 
шим тэжээлийн хэрэгцээг харгалзан Монгол Улсын Засгийн 
газраас жил тутам шинэчлэн батлах;

1.6. Ерөнхий боловсролын сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээний 
тухай хуулийн 10.2.12-т заасан хандив, тусламжийг хүлээн 
авах ажлыг иргэн, аж ахуйн нэгж, байгууллагын санаачилгаар 
холбогдох хууль тогтоомжийн хүрээнд зохион байгуулах;

1.7. Ерөнхий боловсролын сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээний 
тухай хуулийн 11 дүгээр зүйлийн 11.1.1-д заасны дагуу төрийн 
болон орон нутгийн өмчийн сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, 
үйлчилгээний зориулалттай байрын түрээсийн гэрээг харилцан 
тохиролцож дуусгавар болгох ажлыг энэ тогтоолын 8 дахь дэд 
заалтад заасан төлөвлөгөөний дагуу зохион байгуулах;

1.8. Энэ тогтоолыг баталсантай холбогдуулан сургуулийн хоол 
үйлдвэрлэл, үйлчилгээнд үе шаттайгаар хамруулах ажлын 
төлөвлөгөөг Монгол Улсын Засгийн газар батлах.

1. Тогтоолын хэрэгжилтэд хяналт тавьж ажиллахыг Монгол Улсын 
Их Хурлын Нийгмийн бодлого, боловсрол, соёл, шинжлэх ухааны 
байнгын хороо /Д.Оюунхорол/-нд үүрэг болгосугай.

2. Энэ тогтоолыг Ерөнхий боловсролын сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, 
үйлчилгээний тухай хууль хүчин төгөлдөр болсон өдрөөс эхлэн 
дагаж мөрдсүгэй.

МОНГОЛ УЛСЫН ИХ ХУРЛЫН ДАРГА                             Г.ЗАНДАНШАТАР
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Засгийн газрын 2020 оны 207 дугаар 
  тогтоолын хавсралт

 

ЕРӨНХИЙ БОЛОВСРОЛЫН СУРГУУЛИЙН ХООЛ ҮЙЛДВЭРЛЭЛ, 
ҮЙЛЧИЛГЭЭГ ДЭМЖИХ ҮНДЭСНИЙ ХӨТӨЛБӨР

 
Нэг. Нийтлэг үндэслэл

Дэлхийн улс орнууд сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээг нийгмийн 
халамжийн бодлогын салшгүй нэг хэсэг болгож, хүүхдийн эрүүл мэндийг 
хамгаалах, мэдлэг чадвартай зөв хүн болгон төлөвшүүлэх, тэдний суралцах 
идэвх, оролцоог нэмэгдүүлэх, сурагчдын насны онцлогт тохирсон хоол, 
хүнсээр үйлчлэх, шим тэжээлийн мэдлэг, боловсрол олгох харилцааг 
хуулиар зохицуулан, тусгайлсан хөтөлбөр хэрэгжүүлж, сайн туршлагуудыг 
хуримтлуулсан байна.

Тухайлбал; Америкийн Нэгдсэн Улс 1946, Япон Улс 1954, Солонгос Улс   
1953 оноос тус тус “Сургуулийн хоол”-ны тухай хуулийг хэрэгжүүлж эхэлжээ.

Америкийн Нэгдсэн Улсад өдөрт 31 сая, Японд 10 сая, Солонгост 7.3 сая, 
Энэтхэгт 140 сая, Оросын Холбооны Улсын бүх сургуулийн хүүхэд үдийн 
хоол хөтөлбөрт хамрагдаж байна.

Эдгээр улс орнуудын сургуулийн хоолны цэс нь өргөн сонголттой, хоолны 
түүхий эдийн 70 хувийг органик хүнс эзэлдэг байна.

Манай улсад “Тэтгэмж, мөнгөн тусламжийн хэмжээг тогтоох тухай” Улсын 
Их Хурлын 2006 оны 47 дугаар тогтоол, “Хөтөлбөр хэрэгжүүлэх тухай” 
Засгийн газрын 2006 оны 194 дүгээр тогтоолын дагуу Ерөнхий боловсролын 
сургуулийн “Үдийн цай” хөтөлбөр хэрэгжиж байна.

Үндэсний аудитын газраас “Үдийн цай” хөтөлбөрийн хэрэгжилтэд 
уг хөтөлбөрт хамрагдаж байгаа сурагчдын 60 орчим хувийг хамруулж 
2007-2008, 2010-2011 оны хичээлийн жилд судалгаа хийсэн бөгөөд уг 
судалгаагаар 2007-2008 оны хичээлийн жилийн бага ангийн сурагчдын 7 
хоногийн дундаж ирц 91.3 хувьтай байсан бол 2010-2011 оны хичээлийн 
жилд 96.7 хувь болж өссөн байна.

Түүнчлэн сургууль завсардалтын байдлыг 16 аймгийн түвшинд авч 
үзэхэд 2006 оныг 2010 онтой харьцуулахад 54.9 хувиар буурсан үзүүлэлттэй 
байгаа талаар болон “Үдийн цай” хөтөлбөр нь нийслэлийн захын болон 
хөдөө орон нутгийн бага орлоготой өрхийн амьжиргаанд тодорхой 
хэмжээний дэмжлэг болж байгааг аудитын тайланд тус тус дурдсан байна. 
 
“Үдийн цай” хөтөлбөрийг “Үдийн хоол” болгон хүүхдэд халуун хоолоор 
үйлчлэхэд ажлын байр, хоол үйлдвэрлэлийн тоног төхөөрөмжийг стандартын 
шаардлагад нийцүүлэх, хүчин чадлыг нэмэгдүүлэх асуудлыг улсын хэмжээнд 
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Засгийн газрын 2020 оны 207 дугаар 
  тогтоолын хавсралт

 

ЕРӨНХИЙ БОЛОВСРОЛЫН СУРГУУЛИЙН ХООЛ ҮЙЛДВЭРЛЭЛ, 
ҮЙЛЧИЛГЭЭГ ДЭМЖИХ ҮНДЭСНИЙ ХӨТӨЛБӨР

 
Нэг. Нийтлэг үндэслэл

Дэлхийн улс орнууд сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээг нийгмийн 
халамжийн бодлогын салшгүй нэг хэсэг болгож, хүүхдийн эрүүл мэндийг 
хамгаалах, мэдлэг чадвартай зөв хүн болгон төлөвшүүлэх, тэдний суралцах 
идэвх, оролцоог нэмэгдүүлэх, сурагчдын насны онцлогт тохирсон хоол, 
хүнсээр үйлчлэх, шим тэжээлийн мэдлэг, боловсрол олгох харилцааг 
хуулиар зохицуулан, тусгайлсан хөтөлбөр хэрэгжүүлж, сайн туршлагуудыг 
хуримтлуулсан байна.

Тухайлбал; Америкийн Нэгдсэн Улс 1946, Япон Улс 1954, Солонгос Улс   
1953 оноос тус тус “Сургуулийн хоол”-ны тухай хуулийг хэрэгжүүлж эхэлжээ.

Америкийн Нэгдсэн Улсад өдөрт 31 сая, Японд 10 сая, Солонгост 7.3 сая, 
Энэтхэгт 140 сая, Оросын Холбооны Улсын бүх сургуулийн хүүхэд үдийн 
хоол хөтөлбөрт хамрагдаж байна.

Эдгээр улс орнуудын сургуулийн хоолны цэс нь өргөн сонголттой, хоолны 
түүхий эдийн 70 хувийг органик хүнс эзэлдэг байна.

Манай улсад “Тэтгэмж, мөнгөн тусламжийн хэмжээг тогтоох тухай” Улсын 
Их Хурлын 2006 оны 47 дугаар тогтоол, “Хөтөлбөр хэрэгжүүлэх тухай” 
Засгийн газрын 2006 оны 194 дүгээр тогтоолын дагуу Ерөнхий боловсролын 
сургуулийн “Үдийн цай” хөтөлбөр хэрэгжиж байна.

Үндэсний аудитын газраас “Үдийн цай” хөтөлбөрийн хэрэгжилтэд 
уг хөтөлбөрт хамрагдаж байгаа сурагчдын 60 орчим хувийг хамруулж 
2007-2008, 2010-2011 оны хичээлийн жилд судалгаа хийсэн бөгөөд уг 
судалгаагаар 2007-2008 оны хичээлийн жилийн бага ангийн сурагчдын 7 
хоногийн дундаж ирц 91.3 хувьтай байсан бол 2010-2011 оны хичээлийн 
жилд 96.7 хувь болж өссөн байна.

Түүнчлэн сургууль завсардалтын байдлыг 16 аймгийн түвшинд авч 
үзэхэд 2006 оныг 2010 онтой харьцуулахад 54.9 хувиар буурсан үзүүлэлттэй 
байгаа талаар болон “Үдийн цай” хөтөлбөр нь нийслэлийн захын болон 
хөдөө орон нутгийн бага орлоготой өрхийн амьжиргаанд тодорхой 
хэмжээний дэмжлэг болж байгааг аудитын тайланд тус тус дурдсан байна. 
 
“Үдийн цай” хөтөлбөрийг “Үдийн хоол” болгон хүүхдэд халуун хоолоор 
үйлчлэхэд ажлын байр, хоол үйлдвэрлэлийн тоног төхөөрөмжийг стандартын 
шаардлагад нийцүүлэх, хүчин чадлыг нэмэгдүүлэх асуудлыг улсын хэмжээнд 

нэгдсэн бодлогоор шийдвэрлэх шаардлагатай байгаа тухай Мэргэжлийн 
хяналтын ерөнхий газраас 2019 онд цэцэрлэг, сургуулийн хичээлийн шинэ 
жилийн бэлтгэл ажилд хийсэн хяналт шалгалтын танилцуулгад тэмдэглэсэн 
байна.

Мөн танилцуулгад сургууль, цэцэрлэгийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээний 
газруудын хоол үйлдвэрлэлийн технологийн урсгал нэг чигийн бус, 
ялангуяа үдийн цайнд халуун хоол олгох болсонтой холбоотойгоор ерөнхий 
боловсролын сургуулийн дэргэдэх хоолны газрууд хүчин чадлаасаа 5-10 
дахин давсан ачаалалтай ажиллаж, хоол үйлдвэрлэлийн ажиллагаа бүгд 
нэг дор 30-40 м2 өрөөнд хийгдэж байгаа зөрчил нийтлэг илэрч, хоол, хүнс 
бохирдох, улмаар халдвар, хордлого гарах эрсдэлийг бий болгож байгаа 
тухай дурдсан байна.

Эрүүл мэндийн яам, Нэгдсэн үндэстний байгууллагын Хүүхдийн сангаас 
2017 онд явуулсан “Монгол Улсын хүн амын хоол тэжээлийн үндэсний V 
судалгаа”-ны дүнгээс үзэхэд илүүдэл жин, таргалалтын тархалт насанд 
хүрэгчид, сургуулийн хүүхэд, бага насны хүүхдийн дунд сүүлийн 10 жилийн 
хугацаанд эрс нэмэгдсэн байна.

Илүүдэл жин, таргалалттай хүүхэд насанд хүрэхэд зүрх судасны өвчин, 
багтраа, II хэв шинжийн чихрийн шижин зэрэг архаг өвчнөөр өвчлөх эрсдэл 
өндөр байдаг байна. Илүүдэл жинтэй 6-11 насны хүүхдийн эзлэх хувь хөдөө 
орон нутаг (17.6%)-тай харьцуулахад хот суурин газар (23.9%)-т өндөр 
байна.

Иймд “Үдийн цай” хөтөлбөрийн эрх зүйн орчныг боловсронгуй болгох, 
хамрах хүрээг өргөжүүлэх зорилгоор Улсын Их Хурлаас 2019 онд “Ерөнхий 
боловсролын сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээний тухай хууль”-
ийг баталж, сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээг дэмжих үндэсний 
хөтөлбөрийг Засгийн газар батлан, хэрэгжүүлэхээр заасан.

Хуулийн хэрэгжилтийг хангах зорилгоор ерөнхий боловсролын 
сургуулийн хоол, үйлдвэрлэл үйлчилгээний хуулийг дагаж гарах нийтлэг 
шаардлага, дүрэм, журмуудыг боловсруулан, хүнсний хангамжийн 
нэгдсэн тогтолцоог бий болгох, стандартын шаардлага хангасан хоол 
үйлдвэрлэлийн байр, мэргэжлийн хүний нөөцийг бэлтгэж, оновчтой зохион 
байгуулах, суралцагчийн бие махбод, насны ангилалд тохирсон шим 
тэжээлийн зохистой харьцааг хангахад чиглэсэн хоолны жор технологийг 
шинжлэх ухааны үндэстэй боловсруулан, хоол, шим тэжээлийн талаар 
ойлголт, мэдлэг олгох тогтолцоог бүрдүүлэх, үр дүнг тооцож үнэлэлт дүгнэлт 
өгч байх зэрэг асуудлыг шийдвэрлэх зорилго бүхий үндэсний хөтөлбөрийг 
боловсрууллаа.

Үндэсний хөтөлбөр нь Ерөнхий боловсролын сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, 
үйлчилгээний тухай хуулийн хүрээнд холбогдох хууль тогтоомж, үндэсний 
хөтөлбөртэй уялдан улсын төсөв, олон улсын байгууллага, гадаадын зээл, 
тусламж дэмжлэгтэйгээр үндэсний хэмжээнд хэрэгжинэ.
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Хоёр. Хөтөлбөрийн зорилго, зорилт, хугацаа
2.1. Ерөнхий боловсролын сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, 
үйлчилгээний аюулгүй, тогтвортой, хүртээмжтэй тогтолцоог 
бий болгох, суралцагчийг шим тэжээллэг хоол, хүнсээр хангаж, 
эрүүл мэндийг нь дэмжихэд энэ хөтөлбөрийн зорилго оршино. 
 
2.2. Хөтөлбөрийн зорилгын хүрээнд дор дурдсан зорилтыг хэрэгжүүлнэ:

2.2.1. сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээнд хүнс, хөдөө аж 
ахуйн үйлдвэрлэлд тулгуурласан, стандартын шаардлага хангасан 
хоол, хүнсний хангамжийн тогтолцоог бүрдүүлэх;

2.2.2. сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээний газрыг стандартын 
шаардлагад нийцүүлэх, хөндлөнгийн болон дотоод хяналтыг 
сайжруулах замаар хоол, хүнсний аюулгүй байдлыг хангах;

2.2.3. сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээнд ажиллах мэргэжлийн 
хүний нөөцийг бэлтгэх, чадавхжуулах, мэргэжил дээшлүүлэх 
тогтолцоог бүрдүүлэх;

2.2.4. ерөнхий боловсролын сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, 
үйлчилгээгээр дамжуулан боловсролын үйлчилгээнд оролцогч 
талуудын хоол, шим тэжээлийн талаарх ойлголт, мэдлэгийг 
дээшлүүлэх.

2.3. Хөтөлбөрийг 2020-2025 онд хэрэгжүүлнэ.

Гурав. Хөтөлбөрийг хэрэгжүүлэх 
      үйл ажиллагаа

3.1. Сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээнд хүнс, хөдөө аж ахуйн 
үйлдвэрлэлд тулгуурласан, стандартын шаардлага хангасан хоол, хүнсний 
хангамжийн тогтолцоог бүрдүүлэх зорилтын хүрээнд дараах үйл ажиллагааг 
хэрэгжүүлнэ:

3.1.1. орон нутгийн онцлогт тулгуурласан хүнсний хангамжийн 
тогтолцоог бий болгох, эрх зүйн орчныг сайжруулах;

3.1.2. сургууль дотор стандартын шаардлага хангасан ундны усаар 
үнэ төлбөргүй хангах нөхцөлийг бүрдүүлэх;

3.1.3. хүнсний түүхий эд, бүтээгдэхүүний хангамжид үндэсний 
үйлдвэрлэлийн бүтээгдэхүүнийг түлхүү хэрэглэх боломжийг 
бүрдүүлэх, органик болон баяжуулсан хүнсний сонголтыг 
нэмэгдүүлэх;

3.1.4. сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээнд нийлүүлэх хүнсний   
бүтээгдэхүүний хадгалалт, тээвэрлэлтийн аюулгүй байдлыг хангах 
чиглэлээр чиглэлээр холбогдох арга хэмжээг авах;

3.1.5. сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээнд үйлдвэрийн аргаар 



Бага, дунд боловсролын газар

Суралцагчийн хоол үйлдвэрлэлийн хэлтэс                                                                                                                            23

Хоёр. Хөтөлбөрийн зорилго, зорилт, хугацаа
2.1. Ерөнхий боловсролын сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, 
үйлчилгээний аюулгүй, тогтвортой, хүртээмжтэй тогтолцоог 
бий болгох, суралцагчийг шим тэжээллэг хоол, хүнсээр хангаж, 
эрүүл мэндийг нь дэмжихэд энэ хөтөлбөрийн зорилго оршино. 
 
2.2. Хөтөлбөрийн зорилгын хүрээнд дор дурдсан зорилтыг хэрэгжүүлнэ:

2.2.1. сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээнд хүнс, хөдөө аж 
ахуйн үйлдвэрлэлд тулгуурласан, стандартын шаардлага хангасан 
хоол, хүнсний хангамжийн тогтолцоог бүрдүүлэх;

2.2.2. сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээний газрыг стандартын 
шаардлагад нийцүүлэх, хөндлөнгийн болон дотоод хяналтыг 
сайжруулах замаар хоол, хүнсний аюулгүй байдлыг хангах;

2.2.3. сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээнд ажиллах мэргэжлийн 
хүний нөөцийг бэлтгэх, чадавхжуулах, мэргэжил дээшлүүлэх 
тогтолцоог бүрдүүлэх;

2.2.4. ерөнхий боловсролын сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, 
үйлчилгээгээр дамжуулан боловсролын үйлчилгээнд оролцогч 
талуудын хоол, шим тэжээлийн талаарх ойлголт, мэдлэгийг 
дээшлүүлэх.

2.3. Хөтөлбөрийг 2020-2025 онд хэрэгжүүлнэ.

Гурав. Хөтөлбөрийг хэрэгжүүлэх 
      үйл ажиллагаа

3.1. Сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээнд хүнс, хөдөө аж ахуйн 
үйлдвэрлэлд тулгуурласан, стандартын шаардлага хангасан хоол, хүнсний 
хангамжийн тогтолцоог бүрдүүлэх зорилтын хүрээнд дараах үйл ажиллагааг 
хэрэгжүүлнэ:

3.1.1. орон нутгийн онцлогт тулгуурласан хүнсний хангамжийн 
тогтолцоог бий болгох, эрх зүйн орчныг сайжруулах;

3.1.2. сургууль дотор стандартын шаардлага хангасан ундны усаар 
үнэ төлбөргүй хангах нөхцөлийг бүрдүүлэх;

3.1.3. хүнсний түүхий эд, бүтээгдэхүүний хангамжид үндэсний 
үйлдвэрлэлийн бүтээгдэхүүнийг түлхүү хэрэглэх боломжийг 
бүрдүүлэх, органик болон баяжуулсан хүнсний сонголтыг 
нэмэгдүүлэх;

3.1.4. сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээнд нийлүүлэх хүнсний   
бүтээгдэхүүний хадгалалт, тээвэрлэлтийн аюулгүй байдлыг хангах 
чиглэлээр чиглэлээр холбогдох арга хэмжээг авах;

3.1.5. сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээнд үйлдвэрийн аргаар 

бэлтгэсэн махыг нийлүүлэх асуудлыг судалж, хэрэгжүүлэх;

3.1.6. суралцагчийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээнд нийлүүлж байгаа 
хүнсний түүхий эдийг худалдан авах түүнд хяналт тавих цахим 
системийг газар зүйн байршил, орон нутгийн онцлогт тохируулан 
боловсруулах, турших.

3.2. Сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээний газрыг стандартын 
шаардлагад нийцүүлэх, хөндлөнгийн болон дотоод хяналтыг сайжруулах 
замаар хоол, хүнсний аюулгүй байдлыг хангах зорилтын хүрээнд дараах 
үйл ажиллагааг хэрэгжүүлнэ:

3.2.1. сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээнд хяналт тавих дүрэм, 
журам, стандартыг боловсруулж, мөрдүүлэх;

3.2.2. сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээний газрыг стандартын 
шаардлагад нийцсэн орчин үеийн, зориулалтын тоног төхөөрөмжөөр 
хангах;

3.2.3. сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээний байр, тоног 
төхөөрөмжийн хангамж, хүчин чадал, ашиглалтын талаар судалгаа 
хийж, үнэлэлт өгөх, бүртгэлжүүлэх;

3.2.4. зохистой дадал нэвтрүүлсэн сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, 
үйлчилгээний туршлагыг түгээн дэлгэрүүлэх, сурталчлах;

3.2.5. хүн амын зохистой хооллолтын зөвлөмж хэмжээ, үнийн өсөлт, 
инфляцын түвшинтэй уялдуулан хоолны зардлын нормативыг 
тогтмол шинэчлэх, санхүүжилтийн уян хатан тогтолцоог бий болгох;

3.2.6. сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээний хүнсний хаягдлыг 
бууруулах, дахин ашиглах чиглэлээр инновацын үйл ажиллагаа 
нэвтрүүлэх.

 3.2.7. сургуулийн хоол, хүнсний болон орчны аюулгүй байдалд 
тандалт судалгаа, хяналт-шинжилгээ, үнэлгээ хийх ажлыг холбогдох 
байгууллагатай хамтран үе шаттай зохион байгуулах.

3.3. Сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээнд ажиллах мэргэжлийн хүний 
нөөцийг бэлтгэх, чадавхжуулах, мэргэжил дээшлүүлэх тогтолцоог бүрдүүлэх 
зорилтын хүрээнд дараах үйл ажиллагааг хэрэгжүүлнэ:

3.3.1. нутгийн захиргааны байгууллагад сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, 
үйлчилгээний бодлогыг хэрэгжүүлэх асуудал хариуцсан орон тооны 
ажилтантай болгох боломжийг судалж, эрх зүйн орчныг бий болгох;

3.3.2. сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээнд ажиллах мэргэжлийн 
хүний нөөц бэлтгэж байгаа сургалтын тогтолцоог сайжруулах, 
дэмжих;

 3.3.3. ерөнхий боловсролын сургуульд ажиллаж байгаа хоол зүйч, 
тогоочийн мэргэжил дээшлүүлэх давтан сургалтын тогтолцоог 



Бага, дунд боловсролын газар

24                                                                                                                            Суралцагчийн хоол үйлдвэрлэлийн хэлтэс    

сайжруулж, сургалтын байгууллагыг чадавхжуулах;

3.3.4. сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээнд ажиллаж байгаа 
ажиллагсдын нийгмийн баталгааг сайжруулах, дэмжлэг үзүүлэх 
эрх зүйн орчныг боловсронгуй болгох.3.4. Ерөнхий боловсролын 
сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээгээр дамжуулан боловсролын 
үйлчилгээнд оролцогч талуудын хоол, шим тэжээлийн талаарх 
ойлголт, мэдлэгийг дээшлүүлэх зорилтын хүрээнд дараах үйл 
ажиллагааг хэрэгжүүлнэ:

3.4.1. ерөнхий боловсролын сургуулийн сурагчдад олгож байгаа 
эрүүл мэндийн боловсролын хоол, шим тэжээлийн ойлголт, 
мэдлэг олгох бүлгийн агуулгыг сайжруулж, модуль, хэрэглэгдэхүүн 
боловсруулах, турших;

3.4.2. багш, ажилчид, эцэг эх, асран хамгаалагчийн хоол, шим 
тэжээлийн ойлголт, мэдлэгийг дээшлүүлэх чиглэлээр сургалт, 
сурталчилгааг өргөжүүлэх;

3.4.3. боловсролын үйлчилгээнд оролцогч талуудад хоол, шим 
тэжээлийн ойлголт, мэдлэг олгох сургалтын хөтөлбөр, хэрэглэгдэхүүн 
боловсруулах, турших, сургалт зохион байгуулах;

3.4.4. сургуулийн хүүхдийн хоол, тэжээлийн байдлын судалгааг хийж 
шаардлагатай арга хэмжээг зохион байгуулах.

Дөрөв. Хөтөлбөрийн үр дүн, бүтээгдэхүүн,
 шалгуур үзүүлэлт

4.1. Хөтөлбөрийг хэрэгжүүлснээр дараах үр дүнд хүрнэ:

4.1.1. орон нутгийн болон үндэсний үйлдвэрлэлийг дэмжсэн, аюулгүй 
хүнсний ханган нийлүүлэлтийн тогтолцоо бүрдсэн байна;

4.1.2. мэргэжлийн хүний нөөцөд суурилсан хоол үйлдвэрлэл, 
үйлчилгээг хөгжүүлснээр суралцагчид эрүүл, аюулгүй шим тэжээллэг 
хоол, хүнсээр тэгш, хүртээмжтэй хангагдана;

4.1.3. боловсролын үйлчилгээнд оролцогч талуудын хоол, шим 
тэжээлийн ойлголт, мэдлэгийг дээшлүүлснээр нийгмийн эрүүл 
мэндийн зарим үзүүлэлт дээшилсэн байна. Суралцагчдын хоол, 
шим тэжээлийн эерэг ойлголт, мэдлэг нь гэр бүлийн түвшинд дам 
нөлөө үзүүлэх боломж бүрдэнэ;

4.1.4. сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээ хөгжсөнөөр шинэ 
ажлын байр бий болж, орон нутагт иргэдийн тогтвортой хөдөлмөр 
эрхлэх нөхцөл бүрдсэн байна.
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сайжруулж, сургалтын байгууллагыг чадавхжуулах;

3.3.4. сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээнд ажиллаж байгаа 
ажиллагсдын нийгмийн баталгааг сайжруулах, дэмжлэг үзүүлэх 
эрх зүйн орчныг боловсронгуй болгох.3.4. Ерөнхий боловсролын 
сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээгээр дамжуулан боловсролын 
үйлчилгээнд оролцогч талуудын хоол, шим тэжээлийн талаарх 
ойлголт, мэдлэгийг дээшлүүлэх зорилтын хүрээнд дараах үйл 
ажиллагааг хэрэгжүүлнэ:

3.4.1. ерөнхий боловсролын сургуулийн сурагчдад олгож байгаа 
эрүүл мэндийн боловсролын хоол, шим тэжээлийн ойлголт, 
мэдлэг олгох бүлгийн агуулгыг сайжруулж, модуль, хэрэглэгдэхүүн 
боловсруулах, турших;

3.4.2. багш, ажилчид, эцэг эх, асран хамгаалагчийн хоол, шим 
тэжээлийн ойлголт, мэдлэгийг дээшлүүлэх чиглэлээр сургалт, 
сурталчилгааг өргөжүүлэх;

3.4.3. боловсролын үйлчилгээнд оролцогч талуудад хоол, шим 
тэжээлийн ойлголт, мэдлэг олгох сургалтын хөтөлбөр, хэрэглэгдэхүүн 
боловсруулах, турших, сургалт зохион байгуулах;

3.4.4. сургуулийн хүүхдийн хоол, тэжээлийн байдлын судалгааг хийж 
шаардлагатай арга хэмжээг зохион байгуулах.

Дөрөв. Хөтөлбөрийн үр дүн, бүтээгдэхүүн,
 шалгуур үзүүлэлт

4.1. Хөтөлбөрийг хэрэгжүүлснээр дараах үр дүнд хүрнэ:

4.1.1. орон нутгийн болон үндэсний үйлдвэрлэлийг дэмжсэн, аюулгүй 
хүнсний ханган нийлүүлэлтийн тогтолцоо бүрдсэн байна;

4.1.2. мэргэжлийн хүний нөөцөд суурилсан хоол үйлдвэрлэл, 
үйлчилгээг хөгжүүлснээр суралцагчид эрүүл, аюулгүй шим тэжээллэг 
хоол, хүнсээр тэгш, хүртээмжтэй хангагдана;

4.1.3. боловсролын үйлчилгээнд оролцогч талуудын хоол, шим 
тэжээлийн ойлголт, мэдлэгийг дээшлүүлснээр нийгмийн эрүүл 
мэндийн зарим үзүүлэлт дээшилсэн байна. Суралцагчдын хоол, 
шим тэжээлийн эерэг ойлголт, мэдлэг нь гэр бүлийн түвшинд дам 
нөлөө үзүүлэх боломж бүрдэнэ;

4.1.4. сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээ хөгжсөнөөр шинэ 
ажлын байр бий болж, орон нутагт иргэдийн тогтвортой хөдөлмөр 
эрхлэх нөхцөл бүрдсэн байна.

4.2. Хөтөлбөрийн үр дүнг дараах шалгуур үзүүлэлтээр тодорхойлно:

№ Үзүүлэлт Хэмжих 
нэгж

Суурь 
түвшин 

(2019 он)

Зорилтот 
Түвшин 
(2025 он)

1

Ерөнхий боловсролын сургуулийн 
хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээний 
тухай хуулийг хэрэгжүүлэхтэй 
холбогдон гарах эрх зүйн баримт 
бичгийн тоо

тоо 0 12

2
Сурагчдыг стандартын шаардлага 
хангасан ундны усаар үнэ төлбөргүй 
хангасан сургуулийн эзлэх хувь

хувь 56 100

3

Сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, 
үйлчилгээнд хэрэглэж байгаа 
хүнсний түүхий эд, бүтээгдэхүүн 
дэх орон нутгийн болон дотоодын 
үйлдвэрлэлийн бүтээгдэхүүний 
эзлэх хувь

хувь 15 60

4 Үдийн хоолонд бүрэн шилжсэн 
сургуулийн эзлэх хувь хувь 20 100

5
Сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, 
үйлчилгээний талаар нэгдсэн 
мэдээллийн сан бүхий цахим систем

тоо 0 1

6 Хоол зүйчээр хангагдсан сургуулийн 
тоо тоо 7 600

7 Мэргэжлийн тогоочоор хангагдсан 
сургуулийн тоо тоо 99 662

8 6-11 насны хүүхдийн өсөлт 
хоцролтын тархалтын хувь хувь 7.3 (2017 

он) 5.0

9
 Хоол, шим тэжээлийн боловсролыг 
дээшлүүлэх чиглэлээр хийх 
нэвтрүүлгийн тоо

тоо 1 25

10
Боловсролын үйлчилгээнд оролцогч 
талуудад зориулсан хөтөлбөр, 
хэрэглэгдэхүүн

тоо 0 3
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Тав. Хөтөлбөрийн санхүүжилт
5.1. Хөтөлбөрийг хэрэгжүүлэхэд шаардагдах санхүүжилтийг дараах эх 
үүсвэрээс бүрдүүлнэ:

5.1.1. улсын болон орон нутгийн төсөв;

5.1.2. гадаадын зээл, буцалтгүй тусламж;

5.1.3. олон улсын байгууллагын төсөл, хөтөлбөрийн санхүүжилт;

5.1.4. хувийн хэвшлийн хөрөнгө оруулалт;

5.1.5. бусад эх үүсвэр.

Зургаа. Хөтөлбөрийн хэрэгжилтэд хийх 
 хяналт-шинжилгээ, үнэлгээ

6.1. Боловсролын асуудал эрхэлсэн төрийн захиргааны төв байгууллага 
хөтөлбөрийг хэрэгжүүлэх үйл ажиллагааны төлөвлөгөөг баталж, 
хэрэгжилтэд нь жил бүр хяналт-шинжилгээ, үнэлгээ, шаардлагатай бол 
хөндлөнгийн үнэлгээ хийлгэж, дүнг Засгийн газарт танилцуулна.

6.2. Хөтөлбөрийг хэрэгжүүлэх ажлыг орон нутгийн хэмжээнд аймаг, 
нийслэлийн Засаг дарга удирдлага, зохион байгуулалтаар хангаж ажиллаж, 
хөтөлбөрийн хэрэгжилтийн тайланг жил бүрийн IY улиралд багтаан 
боловсролын асуудал эрхэлсэн төрийн захиргааны төв байгууллагад 
ирүүлнэ. 

6.3. Хөтөлбөрийг хэрэгжүүлэх үйл ажиллагааны төлөвлөгөөний биелэлтийг 
холбогдох яам, агентлагууд жил бүрийн 12 дугаар сард багтаан гаргаж, 
боловсролын асуудал эрхэлсэн төрийн захиргааны төв байгууллагад 
ирүүлнэ.

6.4. Хөтөлбөрийн хэрэгжилтийн явцын хяналт-шинжилгээ, үнэлгээний 
болон хөндлөнгийн үнэлгээний дүгнэлт, зөвлөмжийг үндэслэн хөтөлбөрийг 
хэрэгжүүлэх үйл ажиллагааны төлөвлөгөө, шалгуур үзүүлэлтэд нэмэлт, 
өөрчлөлт оруулж болно.
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Тав. Хөтөлбөрийн санхүүжилт
5.1. Хөтөлбөрийг хэрэгжүүлэхэд шаардагдах санхүүжилтийг дараах эх 
үүсвэрээс бүрдүүлнэ:

5.1.1. улсын болон орон нутгийн төсөв;

5.1.2. гадаадын зээл, буцалтгүй тусламж;

5.1.3. олон улсын байгууллагын төсөл, хөтөлбөрийн санхүүжилт;

5.1.4. хувийн хэвшлийн хөрөнгө оруулалт;

5.1.5. бусад эх үүсвэр.

Зургаа. Хөтөлбөрийн хэрэгжилтэд хийх 
 хяналт-шинжилгээ, үнэлгээ

6.1. Боловсролын асуудал эрхэлсэн төрийн захиргааны төв байгууллага 
хөтөлбөрийг хэрэгжүүлэх үйл ажиллагааны төлөвлөгөөг баталж, 
хэрэгжилтэд нь жил бүр хяналт-шинжилгээ, үнэлгээ, шаардлагатай бол 
хөндлөнгийн үнэлгээ хийлгэж, дүнг Засгийн газарт танилцуулна.

6.2. Хөтөлбөрийг хэрэгжүүлэх ажлыг орон нутгийн хэмжээнд аймаг, 
нийслэлийн Засаг дарга удирдлага, зохион байгуулалтаар хангаж ажиллаж, 
хөтөлбөрийн хэрэгжилтийн тайланг жил бүрийн IY улиралд багтаан 
боловсролын асуудал эрхэлсэн төрийн захиргааны төв байгууллагад 
ирүүлнэ. 

6.3. Хөтөлбөрийг хэрэгжүүлэх үйл ажиллагааны төлөвлөгөөний биелэлтийг 
холбогдох яам, агентлагууд жил бүрийн 12 дугаар сард багтаан гаргаж, 
боловсролын асуудал эрхэлсэн төрийн захиргааны төв байгууллагад 
ирүүлнэ.

6.4. Хөтөлбөрийн хэрэгжилтийн явцын хяналт-шинжилгээ, үнэлгээний 
болон хөндлөнгийн үнэлгээний дүгнэлт, зөвлөмжийг үндэслэн хөтөлбөрийг 
хэрэгжүүлэх үйл ажиллагааны төлөвлөгөө, шалгуур үзүүлэлтэд нэмэлт, 
өөрчлөлт оруулж болно.
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А.ЕРӨНХИЙ БОЛОВСРОЛЫН СУРГУУЛИЙН ХООЛ ҮЙЛДВЭРЛЭЛ, 
ҮЙЛЧИЛГЭЭНД ХЭРЭГЛЭХ ДОТООДЫН ХҮНСНИЙ ТҮҮХИЙ ЭД, 

БҮТЭЭГДЭХҮҮНИЙ ЖАГСААЛТ

№ Хүнсний түүхий эд, 
бүтээгдэхүүний ангилал, нэр

Тавих шаардлага, техникийн баримт

 бичгийн нэр, дугаар

Мах, махан бүтээгдэхүүн

1.1 Малын тураг мах

MNS 11116. Үхэр, өсвөр үхэр, адууны өрөөл, тал өрөөл, 
хонь, хурга, ямааны гулууз мах. Техникийн ерөнхий 
шаардлага

MNS 3512. Үхэр, адууны ангилан шулж, хэвлэж 
хөлдөөсөн мах

MNS 2456. Мах, махан бүтээгдэхүүн. Үхрийн хэсэглэж, 
ангилсан мах. Ерөнхий шаардлага

1.2 Тахианы мах MNS 0703. Тахианы хэсэглэж ангилсан мах. Ерөнхий 
шаардлага

1.3
Төрөл бүрийн хагас 
боловсруулсан махан 
бүтээгдэхүүн

MNS 1804. Хагас боловсруулсан махан бүтээгдэхүүн. 
Техникийн ерөнхий шаардлага

1.4 Малын дотор мах
MNS 1023. Хүнсний зориулалттай дотор мах, дайвар 
түүхий эд болон тэдгээрийн бүтээгдэхүүн. Техникийн 
ерөнхий шаардлага

1.5 Загасны мах /цагаан загас гэх 
мэт

MNS CAC RCP 526 Загас, загасан бүтээгдэхүүнтэй 
ажиллах дүрэм 

Сүү, сүүн бүтээгдэхүүн

2.1
Үйлдвэрийн аргаар 
боловсруулсан шингэн сүү (0.5-
3.2% тослогтой)

MNS 0219. Ундны сүү. Техникийн ерөнхий шаардлага

2.2 Баяжуулсан сүү MNS 0219. Ундны сүү. Техникийн ерөнхий шаардлага

2.3 Шингэн сүү MNS 4228. Малын түүхий сүү. Техникийн шаардлага

2.4 Тараг (чихрийн агууламж нь 100 
гр-д 5%-иас ихгүй)

MNS 4229. Эсэг цагаан идээ. Техникийн ерөнхий 
шаардлага

2.5 Аарц MNS 4230. Уураглаг цагаан идээ. Техникийн шаардлага

2.6 Цөцгийн тос MNS 6652. Цөцгийн тос. Техникийн шаардлага
2.7 Цөцгий

MNS 4528. Тослог цагаан идээ. Техникийн шаардлага
2.8 Зөөхий 
2.9 Шар тос
2.10 Цагаан тос
2.11 Хайлмаг 

2.12 Ааруул MNS 4230. Уураглаг цагаан идээ. Техникийн шаардлага
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2.13 Ээзгий
2.14 Монгол бяслаг 

2.15

Төрөл бүрийн 
бяслаг 
(хайлмал, 
хатуу, зөөлөн)

2.16 Ингэний шинэ 
хоормог

MNS CAC RCP 57. Сүү, сүүн бүтээгдэхүүний 
эрүүл ахуйн дадлын зөвлөмж 

2.17 Шар сүү MNTR 2. Сүү, сүүн бүтээгдэхүүний үйлдвэрлэл, 
худалдаанд мөрдөх техникийн зохицуулалт

2.18 Ээдэм MNS 3502. Хүүхдийн зориулалттай сүүн 
бүтээгдэхүүн. Ээдэм

III. Үр тариа, үр тариан бүтээгдэхүүн

3.1 Улаанбуудайн 
гурил 

MNS  6812. Буудайн баяжуулсан гурил. 
Техникийн ерөнхий шаардлага

MNS 0244. Буудайн гурил. Техникийн ерөнхий 
шаардлага

3.2 Хөх тарианы 
гурил

MNS 3869. Хөх тарианы гурил. Техникийн 
шаардлага

3.3 Арвайн гурил MNS 2091. Арвайн гурил. Техникийн шаардлага

3.4 Хүүхдийн 
будаа

MNS 0243.  Хүүхдийн будаа. Техникийн ерөнхий 
шаардлага

3.5 Төрөл бүрийн 
гоймон

MNS 0142. Гоймон. Техникийн шаардлага

MNS 4148. Зөөлөн улаан буудайн гоймонгийн 
гурил.

3.6 Хошуу будаа /
овъёос/

MNS 5272. Хүнсний хошуу тариа. Техникийн 
ерөнхий шаардлага

3.7 Талхны 
хатаамж

MNS 4661. Талх, талхан бүтээгдэхүүн. Техникийн 
ерөнхий шаардлага

3.8 Талх, гурилан 
бүтээгдэхүүн

MNS 4661.  Талх, талхан  бүтээгдэхүүн. 
Техникийн ерөнхий шаардлага

MNS 6657. Жигнэмэг

MNS 2488. Жигнэмэл гурилан бүтээгдэхүүн. 
Ерөнхий техникийн шаардлага 

MNS 4578. Чанамал гурилан бүтээгдэхүүн. 
Ерөнхий техникийн шаардлага

IY. Төмс, хүнсний ногоо, ургамлын гаралтай бүтээгдэхүүн



Бага, дунд боловсролын газар

Суралцагчийн хоол үйлдвэрлэлийн хэлтэс                                                                                                                            43

2.13 Ээзгий
2.14 Монгол бяслаг 

2.15

Төрөл бүрийн 
бяслаг 
(хайлмал, 
хатуу, зөөлөн)

2.16 Ингэний шинэ 
хоормог

MNS CAC RCP 57. Сүү, сүүн бүтээгдэхүүний 
эрүүл ахуйн дадлын зөвлөмж 

2.17 Шар сүү MNTR 2. Сүү, сүүн бүтээгдэхүүний үйлдвэрлэл, 
худалдаанд мөрдөх техникийн зохицуулалт

2.18 Ээдэм MNS 3502. Хүүхдийн зориулалттай сүүн 
бүтээгдэхүүн. Ээдэм

III. Үр тариа, үр тариан бүтээгдэхүүн

3.1 Улаанбуудайн 
гурил 

MNS  6812. Буудайн баяжуулсан гурил. 
Техникийн ерөнхий шаардлага

MNS 0244. Буудайн гурил. Техникийн ерөнхий 
шаардлага

3.2 Хөх тарианы 
гурил

MNS 3869. Хөх тарианы гурил. Техникийн 
шаардлага

3.3 Арвайн гурил MNS 2091. Арвайн гурил. Техникийн шаардлага

3.4 Хүүхдийн 
будаа

MNS 0243.  Хүүхдийн будаа. Техникийн ерөнхий 
шаардлага

3.5 Төрөл бүрийн 
гоймон

MNS 0142. Гоймон. Техникийн шаардлага

MNS 4148. Зөөлөн улаан буудайн гоймонгийн 
гурил.

3.6 Хошуу будаа /
овъёос/

MNS 5272. Хүнсний хошуу тариа. Техникийн 
ерөнхий шаардлага

3.7 Талхны 
хатаамж

MNS 4661. Талх, талхан бүтээгдэхүүн. Техникийн 
ерөнхий шаардлага

3.8 Талх, гурилан 
бүтээгдэхүүн

MNS 4661.  Талх, талхан  бүтээгдэхүүн. 
Техникийн ерөнхий шаардлага

MNS 6657. Жигнэмэг

MNS 2488. Жигнэмэл гурилан бүтээгдэхүүн. 
Ерөнхий техникийн шаардлага 

MNS 4578. Чанамал гурилан бүтээгдэхүүн. 
Ерөнхий техникийн шаардлага

IY. Төмс, хүнсний ногоо, ургамлын гаралтай бүтээгдэхүүн

4.1 Төмс MNS 0258. Төмс
4.2 Улаан лууван MNS 0271.  Улаан лууван

4.3 Шар лууван
MNS 0270. Шар лууван

MNS CAC.  Хүнсний ногоо, түүгээр хийсэн 
бүтээгдэхүүн. Түргэн хөлдөөсөн шар лууван

4.4 Цагаан лууван CAC/RCP 53. Code of hygienic practice for fresh 
fruits and vegetables

4.5 Хүрэн манжин MNS 0269. Улаан манжин
4.6 Шар манжин MNS 0268.  Шар манжин

4.7
Бөөрөнхий 
сонгино 
(цагаан, хүрэн)

MNS 0260. Бөөрөнхий сонгино

4.8 Ногоон сонгино MNS 0259. Урт сонгино

4.9 Бүдүүн гуурст 
сонгино MNS 0259. Урт сонгино

4.10 Сармис MNS 0267. Сармис

4.11 Бөөрөнхий 
байцаа

MNS 0255. Бөөрөнхий байцаа. Техникийн 
шаардлага

4.12 Бөөрөнхий 
хүрэн байцаа MNS 1774.  Бөөрөнхий улаан байцаа.

4.13

Шинэ болон 
хөлдөөсөн 
брюсселийн 
байцаа

MNS CAC 112. Хүнсний ногоо, түүгээр хийсэн 
бүтээгдэхүүн. Түргэн хөлдөөсөн Брюсселийн 
байцаа

4.14

Шинэ болон 
түргэн 
хөлдөөсөн 
цэцэгт байцаа

MNS 0257. Цэцэгт байцаа. 

MNS CAC 110. Хүнсний ногоо, түүгээр хийсэн 
бүтээгдэхүүн. Түргэн хөлдөөсөн ногоон цэцэгт 
байцаа 

MNS CAC 111. Хүнсний ногоо, түүгээр хийсэн 
бүтээгдэхүүн. Түргэн хөлдөөсөн цагаан цэцэгт 
байцаа

4.15

Шинэ болон 
түргэн 
хөлдөөсөн 
брокколи 

Codex standard 110. Standard for quick frozen 
broccoli 

4.16

Шинэ болон 
түргэн 
хөлдөөсөн 
бууцай

MNS 0274. Бууцай.

MNS CAC.  Хүнсний ногоо, түүгээр хийсэн 
бүтээгдэхүүн. Түргэн хөлдөөсөн бууцай
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4.17 Салат навч MNS 0277. Салат
4.18 Юуцай

CAC/RCP 53. Code of hygienic practice for fresh 
fruits and vegetables

4.19 Шанцай
4.20 Яншуй
4.21 Цоохор майлз
4.22 Шар хулуу
4.23 Ногоон хулуу
4.24 Хаш
4.25 Хэрээн нүд Codex standard 225. Standard for asparagus
4.26 Амтат чинжүү MNS 0279.  Чинжүү

4.27 Өргөст хэмх MNS ISO 7560. Өргөст хэмх. Хадгалалт ба 
хөргөлттэй тээвэрлэлт

4.28 Улаан лооль MNS 0264. Лооль. Техникийн ерөнхий шаардлага
4.29 Вандуй CAC/RCP 53. Code of hygienic practice for fresh 

fruits and vegetables4.30 Таана, мангир
4.31 Гоньд MNS 0273.  Гоньд 

4.32 Гогод
MNS 0272.  Гогод

MNS CAC.  Хүнсний ногоо, түүгээр хийсэн 
бүтээгдэхүүн. Түргэн хөлдөөсөн гогод

4.33 Хушны самар 

MNS 5786.  Хушны самар. Техникийн шаардлага

MNS 5693.  Хушны самрын идээ. Техникийн 
шаардлага

MNS 6453. Хушны боргоцой түүх, хадгалах, 
тээвэрлэх. Техникийн шаардлага

4.34 Улаан лоолийн 
нухаш MNS CAC 13.  Лаазалсан улаан лоолийн нухаш

Y. Жимс, жимсгэнэ, жимс, жимсгэний бүтээгдэхүүн

5.1
Шинэ болон 
түргэн 
хөлдөөсөн аньс

CAC/RCP 53. Code of hygienic practice for fresh 
fruits and vegetables

5.2
Шинэ болон 
түргэн 
хөлдөөсөн нэрс

MNS САС 67. Жимс, жимсэн бүтээгдэхүүн. 
Түргэн хөлдөөсөн нэрс. Техникийн ерөнхий 
шаардлага      

MNS САС 103.  Жимс, жимсэн бүтээгдэхүүн 
Түргэн хөлдөөсөн нэрс,
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4.17 Салат навч MNS 0277. Салат
4.18 Юуцай

CAC/RCP 53. Code of hygienic practice for fresh 
fruits and vegetables

4.19 Шанцай
4.20 Яншуй
4.21 Цоохор майлз
4.22 Шар хулуу
4.23 Ногоон хулуу
4.24 Хаш
4.25 Хэрээн нүд Codex standard 225. Standard for asparagus
4.26 Амтат чинжүү MNS 0279.  Чинжүү

4.27 Өргөст хэмх MNS ISO 7560. Өргөст хэмх. Хадгалалт ба 
хөргөлттэй тээвэрлэлт

4.28 Улаан лооль MNS 0264. Лооль. Техникийн ерөнхий шаардлага
4.29 Вандуй CAC/RCP 53. Code of hygienic practice for fresh 

fruits and vegetables4.30 Таана, мангир
4.31 Гоньд MNS 0273.  Гоньд 

4.32 Гогод
MNS 0272.  Гогод

MNS CAC.  Хүнсний ногоо, түүгээр хийсэн 
бүтээгдэхүүн. Түргэн хөлдөөсөн гогод

4.33 Хушны самар 

MNS 5786.  Хушны самар. Техникийн шаардлага

MNS 5693.  Хушны самрын идээ. Техникийн 
шаардлага

MNS 6453. Хушны боргоцой түүх, хадгалах, 
тээвэрлэх. Техникийн шаардлага

4.34 Улаан лоолийн 
нухаш MNS CAC 13.  Лаазалсан улаан лоолийн нухаш

Y. Жимс, жимсгэнэ, жимс, жимсгэний бүтээгдэхүүн

5.1
Шинэ болон 
түргэн 
хөлдөөсөн аньс

CAC/RCP 53. Code of hygienic practice for fresh 
fruits and vegetables

5.2
Шинэ болон 
түргэн 
хөлдөөсөн нэрс

MNS САС 67. Жимс, жимсэн бүтээгдэхүүн. 
Түргэн хөлдөөсөн нэрс. Техникийн ерөнхий 
шаардлага      

MNS САС 103.  Жимс, жимсэн бүтээгдэхүүн 
Түргэн хөлдөөсөн нэрс,

5.3

Шинэ болон 
түргэн 
хөлдөөсөн 
чацаргана

MNS 0916.  Чацаргана жимс. Техникийн ерөнхий 
шаардлага  

5.4

Шинэ болон 
түргэн 
хөлдөөсөн 
үхрийн нүд

MNS 1989.  Үхэр нүдний жимс.  Ерөнхий 
шаардлага

5.5
Байгалийн 
бусад зэрлэг 
жимсгэнэ

CAC/RCP 53. Code of hygienic practice for fresh 
fruits and vegetables

5.6

Шинэ болон 
түргэн 
хөлдөөсөн 
гүзээлзгэнэ

MNS CAC 52. Жимс, жимсэн бүтээгдэхүүн түргэн 
хөлдөөсөн гүзээлзгэнэ

5.7 Давжаа болон 
бусад алим MNS CAC 299. Алим. Ерөнхий шаардлага

5.8 Тарвас MNS 0281. Тарвас. 
5.9 Амтат гуа MNS 0282. Амтат гуа

5.10 Жимс, ногооны 

өтгөрүүлсэн 
шүүс

(сахарын 
агууламж 100 
гр-д 10гр-аас 
ихгүй)

MNS 0687. Төрөл бүрийн жимс, жимсгэнэ, 
ногооны шүүс. Техникийн ерөнхий шаардлага        

5.11 MNS 2544. Мойлын шүүс,

5.12 MNS 5520. Шар луувангийн шүүс. Техникийн 
шаардлага

5.13 MNS 2826. Үхрийн нүдний шүүс 
5.14 MNS 2827. Нэрсний шүүс  

5.15 MNS 0664. Чацарганы шүүс ба нектар. 
Техникийн шаардлага

5.16 Төрөл бүрийн 
байгалийн 
болон таримал 
жимс, ногооны 
чанамал, 
нухаш 
(сахарын 
агууламж 100 
гр-д 10гр-аас 
ихгүй)

MNS 1054. Жимс, жимсгэний джем
5.17 MNS 0462. Жимсний чанамал

5.18 MNS 2697. Чацарганы чанамал /джем/

YI.Бусад бүтээгдэхүүн
6.1 Шинэ өндөг MNS 0095. Өндөг. Техникийн шаардлага
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6.2
Майонез 
(тослог 50%-
иас ихгүй)

MNS САС 168. Хүнсний нэмэлт бүтээгдэхүүн. 
Майонез

6.3 Зөгийн цэвэр 
бал

MNS 6294. Зөгийн бал. Техникийн ерөнхий 
шаардлага

6.4 Ургамлын тос MNS 6646. Ургамлын гаралтай хүнсний тос. 
Техникийн ерөнхий шаардлага

6.5. Иоджуулсан 
давс

MNS 5046. Хүнсний зориулалтын иоджуулсан 
давс. Техникийн ерөнхий шаардлага

6.6 Хужир MNS 1082.  Хужир.

6.7 Цай
MNS 5131.  Монгол цай

MNS ISO 6079. Уусдаг хуурай цай. Техникийн 
ерөнхий шаардлага 

6.8

Байгалийн 
гаралтай 
ургамлаар 
хийсэн  хоол 
амтлагч

MNS 5519. Хоол амтлагч. Техникийн ерөнхий 
шаардлага

6.9 Цардуул
MNS 4182. Үр тарианы цардуул

Б. “Ерөнхий боловсролын сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, 
үйлчилгээнд 

хэрэглэх импортын хүнсний түүхий эд, бүтээгдэхүүний 
жагсаалт

№
Хүнсний түүхий 

эд, бүтээгдэхүүний 
ангилал, нэр

Тавих шаардлага

I. Үр тариа, үр тариан бүтээгдэхүүн

1.1 Цагаан будаа MNS ISO 7301.  Цагаан будаа. Техникийн 
ерөнхий шаардлага

1.2 Гурвалжин будаа MNS 6511. Гурвалжин будаа. Техникийн 
шаардлага

1.3 Шар будаа MNS 0533.  Шар будаа. Техникийн 
шаардлага

1.4 Хүрэн будаа Codex standard 198. Standard for rice
1.5 Хөц будаа MNS 4515. Хөц будаа 
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6.2
Майонез 
(тослог 50%-
иас ихгүй)

MNS САС 168. Хүнсний нэмэлт бүтээгдэхүүн. 
Майонез

6.3 Зөгийн цэвэр 
бал

MNS 6294. Зөгийн бал. Техникийн ерөнхий 
шаардлага

6.4 Ургамлын тос MNS 6646. Ургамлын гаралтай хүнсний тос. 
Техникийн ерөнхий шаардлага

6.5. Иоджуулсан 
давс

MNS 5046. Хүнсний зориулалтын иоджуулсан 
давс. Техникийн ерөнхий шаардлага

6.6 Хужир MNS 1082.  Хужир.

6.7 Цай
MNS 5131.  Монгол цай

MNS ISO 6079. Уусдаг хуурай цай. Техникийн 
ерөнхий шаардлага 

6.8

Байгалийн 
гаралтай 
ургамлаар 
хийсэн  хоол 
амтлагч

MNS 5519. Хоол амтлагч. Техникийн ерөнхий 
шаардлага

6.9 Цардуул
MNS 4182. Үр тарианы цардуул

Б. “Ерөнхий боловсролын сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, 
үйлчилгээнд 

хэрэглэх импортын хүнсний түүхий эд, бүтээгдэхүүний 
жагсаалт

№
Хүнсний түүхий 

эд, бүтээгдэхүүний 
ангилал, нэр

Тавих шаардлага

I. Үр тариа, үр тариан бүтээгдэхүүн

1.1 Цагаан будаа MNS ISO 7301.  Цагаан будаа. Техникийн 
ерөнхий шаардлага

1.2 Гурвалжин будаа MNS 6511. Гурвалжин будаа. Техникийн 
шаардлага

1.3 Шар будаа MNS 0533.  Шар будаа. Техникийн 
шаардлага

1.4 Хүрэн будаа Codex standard 198. Standard for rice
1.5 Хөц будаа MNS 4515. Хөц будаа 

1.6 Будаа, буурцгийн 
холимог

MNS 3811. Хүнсний бог будаа

Codex standard 198. Standard for rice

1.7 Үр тарианы нэвс
MNS 5411. Хошуу тарианы хүнсний 
бүтээгдэхүүн. Техникийн ерөнхий 
шаардлага

1.8 Хүрэн шош

MNS CAC 113. Хүнсний ногоо, түүгээр 
хийсэн бүтээгдэхүүн. Түргэн хөлдөөсөн 
шош

1.9 Цагаан шош
1.10 Хар шош

1.11 Алаг шош

1.12 Төрөл бүрийн сэвэг 
зарам

Codex Standard 171. Standard for certain 
pulses 

II. Жимс, жимсгэнэ, хүнсний ногоо, ургамлын гаралтай 
бүтээгдэхүүн

2.1 Алим MNS CAC 299. Алим. Ерөнхий шаардлага
22. Лийр Codex standard 186. Standard for pears
2.3 Гадил жимс Codex standard 205. Standard for bananas

2.4 Бэрсүүт жүрж Codex standard 219. Standard for grape-
fruits

2.5 Амтат жүрж Codex standard 245. Standard for oranges
2.6 Манго Codex standard 184. Standard for mangoes
2.7 Усан үзэм Codex standard 255. Standard for grape

2.8 Киви CAC/RCP 53. Code of hygienic practice for 
fresh fruits and vegetables

2.9 Үзэм MNS САС 67.  Жимс, жимсэн 
бүтээгдэхүүн. Үзэм

2.10 Хар чавга MNS ISO 4125.   Хуурай болон хатаасан 
жимс тодорхойлолт, нэрийн жагсаалт

2.11 Шинэ болон түргэн 
хөлдөөсөн гүзээлзгэнэ

MNS CAC 52. Жимс, жимсэн бүтээгдэхүүн 
түргэн хөлдөөсөн гүзээлзгэнэ

2.12 Шинэ болон түргэн 
хөлдөөсөн тоор 

MNS CAC 75.  Жимс, жимсэн 
бүтээгдэхүүн. Түргэн хөлдөөсөн тоор

2.13 Хатаасан алим MNS ISO 7701. Хатаасан алим. 
Тодорхойлолт ба сорилтын арга
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2.14 Бусад хатаасан жимс

MNS ISO 4125.   Хуурай болон хатаасан 
жимс тодорхойлолт, нэрийн жагсаалт

MNS ISO 7703.  Чангаанз. Тодорхойлолт, 
сорилтын арга

2.15 Шанц CAC/RCP 53. Code of hygienic practice for 
fresh fruits and vegetables 

2.16 Цагаан гаа Codex standard 218. Standard for ginger
2.17 Авокадо Codex standard 197. Standard for аvocado

2.18 Самар (газрын 
самраас бусад)

Codex standard 131.  Standard for Pistachio 
Nuts

CAC/RCP 6. Code of hygienic practice for 
tree nuts 

2.19 Гүнждийн үр MNS CAC RCP 1. Хүнсний эрүүл ахуйн 
ерөнхий зарчим

2.20 Кумин Codex standard 327. Standard for cumin
2.21 Орегано ISO 7925. Dried oregano
2.22 Базилик ISO 11163. Dried sweet basil
2.23 Розмарин ISO 11164. Dried rosemary

2.24 Куркума буюу 
турмерик 

ISO 5562. Turmeric, whole or ground (pow-
dered)

III. Бусад түүхий эд, бүтээгдэхүүн

3.1 Хар перец MNS 5519. Хоол амтлагч. Техникийн 
ерөнхий шаардлага

3.2 Исгэгч MNS 0356. Талхны шахмал эсгэх хөрөнгө
3.3 Желатин MNS 4119. Хүнсний желатин
3.4 Элсэн чихэр MNS CAC 212. Элсэн чихэр
3.5 Бор элсэн чихэр Codex standard 212. Standard for sugar

3.6 Ургамлын тос MNS 6646, Ургамлын гаралтай хүнсний 
тос. Техникийн ерөнхий шаардлага

3.7 Чидун жимсний тос
MNS САС 33. Ургамлын хүнсний тос. 
Шахуургын ба цэвэршүүлсэн оливын тос, 
цэвэршүүлсэн оливын үлдэгдэл тос.

3.8 Алимны болон усан 
үзмийн цуу Codex standard 162. Standard for vinegar

3.9 Какао MNS 4317. Какао ба какаон бүтээгдэхүүн. 
Техникийн шаардлага

3.10 Хүнсний желатин MNS 4119. Хүнсний желатин
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2.14 Бусад хатаасан жимс

MNS ISO 4125.   Хуурай болон хатаасан 
жимс тодорхойлолт, нэрийн жагсаалт

MNS ISO 7703.  Чангаанз. Тодорхойлолт, 
сорилтын арга

2.15 Шанц CAC/RCP 53. Code of hygienic practice for 
fresh fruits and vegetables 

2.16 Цагаан гаа Codex standard 218. Standard for ginger
2.17 Авокадо Codex standard 197. Standard for аvocado

2.18 Самар (газрын 
самраас бусад)

Codex standard 131.  Standard for Pistachio 
Nuts

CAC/RCP 6. Code of hygienic practice for 
tree nuts 

2.19 Гүнждийн үр MNS CAC RCP 1. Хүнсний эрүүл ахуйн 
ерөнхий зарчим

2.20 Кумин Codex standard 327. Standard for cumin
2.21 Орегано ISO 7925. Dried oregano
2.22 Базилик ISO 11163. Dried sweet basil
2.23 Розмарин ISO 11164. Dried rosemary

2.24 Куркума буюу 
турмерик 

ISO 5562. Turmeric, whole or ground (pow-
dered)

III. Бусад түүхий эд, бүтээгдэхүүн

3.1 Хар перец MNS 5519. Хоол амтлагч. Техникийн 
ерөнхий шаардлага

3.2 Исгэгч MNS 0356. Талхны шахмал эсгэх хөрөнгө
3.3 Желатин MNS 4119. Хүнсний желатин
3.4 Элсэн чихэр MNS CAC 212. Элсэн чихэр
3.5 Бор элсэн чихэр Codex standard 212. Standard for sugar

3.6 Ургамлын тос MNS 6646, Ургамлын гаралтай хүнсний 
тос. Техникийн ерөнхий шаардлага

3.7 Чидун жимсний тос
MNS САС 33. Ургамлын хүнсний тос. 
Шахуургын ба цэвэршүүлсэн оливын тос, 
цэвэршүүлсэн оливын үлдэгдэл тос.

3.8 Алимны болон усан 
үзмийн цуу Codex standard 162. Standard for vinegar

3.9 Какао MNS 4317. Какао ба какаон бүтээгдэхүүн. 
Техникийн шаардлага

3.10 Хүнсний желатин MNS 4119. Хүнсний желатин

3.11 Хүнсний сода “Codex standard 192. Хүнсний нэмэлтийн 
ерөнхий стандарт

3.12 Ванилин Codex standard 192. Хүнсний нэмэлтийн 
ерөнхий стандарт

3.13 Нимбэгийн хүчил Codex standard 192. Хүнсний нэмэлтийн 
ерөнхий стандарт

Тайлбар: 

1. Энэхүү жагсаалтыг үндэслэн сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үй-
лчилгээнд хэрэглэх хүнсний түүхий эд, бүтээгдэхүүнийг тэргүүн 
ээлжинд тухайн орон нутгийн үйлдвэрлэлээс, орон нутгаас 
нийлүүлэх боломжгүй тохиолдолд үндэсний үйлдвэрлэлээс, 
дотоодын үйлдвэрлэлээс хангах боломжгүй түүхий эд, 
бүтээгдэхүүнийг импортоор нийлүүлнэ.

2. Энэхүү жагсаалтад багтсан  хүнсний түүхий эд, бүтээгдэхүүнээс 
сонгон сургуулийн хүүхдийн насны онцлогт тохирсон хоолны 
цэс зохион, хоолоор үйлчлэх ажлыг боловсролын байгууллагууд 
хариуцна.

3. Төмс, хүнсний ногоо, жимс жимсгэнэ, үр тариа зэрэг ургамлын 
гаралтай хүнсний түүхий эд, бүтээгдэхүүнд “MNS CAC 193. 
Хүнсний бүтээгдэхүүн дэх хорт болон бохирдуулагч бодисын 
ерөнхий стандарт”, “MNS 6420. Хүнсний ногоо, жимс, жимсгэнэ, 
мал амьтны тэжээлд агуулагдах нитратын зөвшөөрөгдөх дээд 
хэмжээ”, “MNS 5868. Хүнсний бүтээгдэхүүн дэх пестицидийн 
үлдэгдлийн зөвшөөрөгдөх дээд хэмжээ”, “MNS 4504. Хүнсний 
бүтээгдэхүүн дэх хүнд металлын зөвшөөрөгдөх хэмжээ” үндэсний 
стандартыг заавал мөрдөнө.

4. Сүү, сүүн бүтээгдэхүүнд “MNTR 2, Сүү, сүүн бүтээгдэхүүний 
үйлдвэрлэл, худалдаанд мөрдөх техникийн зохицуулалт”, мах, 
махан бүтээгдэхүүнд “MNS CAC MRL 2. Хүнсний бүтээгдэхүүн 
дэх малын эмийн үлдэгдлийн зөвшөөрөгдөх дээд хэмжээ”, “MNS 
CAC RCP 5. Махны эрүүл ахуйн дадлын дүрэм”, “MNS 5023.  
Мах, махан бүтээгдэхүүн. Эрүүл ахуйн аюулгүй байдлын үндсэн 
шаардлага” стандартуудыг заавал мөрдөнө.
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ХОЁР. СУДАЛГААНЫ ХЭСЭГ 

2.1 Сургуулийн хоолны газар:

Төрийн өмчийн сургуулиудаас хоолны газраа өөрсдөө 
ажиллуулдаг 516 сургууль байгаа бөгөөд хоолны газаргүй болон 
стандартын шаардлагад нийцэхгүй, зориулалтын бус хоолны газартай 
206 сургууль байна. 

№

Аймаг, 
дүүргийн 

нэр/
сургуулийн 

тоо

Хоолны газаргүй болон зориулалтын бус гал тогоотой 
сургууль, дотуур байр

тоо тайлбар

1 Архангай 15

Эрдэнэбулган 1-р ахлах, Спортын төрөлжсөн сургууль, 
Ирээдүй бага сургууль, Цэнхэр, Цэцэрлэг, Ихтамир, 
Жаргалант, Хотонт, Төвшрүүлэх, Хашаат, Чулуут, 
Хангай, Өгийнуур, Өндөр-Улаан сум, Өндөрсант баг

2 Булган 6 Булган-Эрдмийн өргөө цогцолбор, Бугат, Рашаант, 
Баян-Агт, Хутаг-Өндөр, Сайхан, Хантай баг

3 Дундговь 9
Мандалговь-Хүмүүнлэг, Цэгц билэг, Говийн ирээдүй 
ахлах, Эрдмийн далай цогцолбор,   Хулд, Өндөршил, 
Говь-Угтаал, Дэлгэрцогт, Луус сум

4 Дархан-Уул 2 4-р сургууль хоолны газаргүй, 12-р сургууль 
зориулалтын бус /түрээсийн гал тогоотой сургууль 12/

5 Дорноговь 7
Сайншанд-1-р ахлах, Олон овоо бага сургууль, Замын-
Үүд 1-р ахлах, Хөвсгөл, Улаанбадрах, Эрдэнэ, Мандах 
сум

6 Өмнөговь 8 Даланзадгад-2, 3, 4-р ахлах, Цогтцэций-1-р ахлах, 
Мандал-Овоо, Манлай, Сэврэй, Хүрмэн

7 Баянхонгор 12

Соого сейкео, Номгон, Эрдэм, Эрдэнэмандал, Богд 
сумын ахлах сургууль, Хүрээмарал, Баянбулаг, Заг, 
Баян-Овоо, Гурванбулаг сумын сургууль, Шаргалжуут 
багийн дунд сургууль, Баянлиг сумын Гашуун дэл 
багийн бага сургууль

8 Өвөрхангай 10

Арвайхээр-1, 2, Хархорин-2, Баруунбаянулаан сум /
хоолны газар, хүчин чадал хүрэлцэхгүй/, Арвайхээр-4, 
5, Нарийнтээл сумын Баянтээл баг, Тарагт сумын Туяа 
баг, Баянгол, Төгрөг сум
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9 Хөвсгөл 13

Мөрөн-Титэм, Нутгийн аваргууд, Мөрөн гурван эрдэнэ, 
Авъяас ахлах сургууль, Цэцэрлэг сумын Могойн бага 
сургууль /хоолны газаргүй/, Дэлгэрмөрөн цогцолбор, 
Галт сумын 3 хоолны газар, Бүрэнхаан, Рашаант, 
Шинэ-Идэр, Эрдэнэбулган сум 

10 Хэнтий 12
Хэрлэн 1-р сургууль, Галшар, Баянхутаг, Дархан, 
Дэлгэрхаан, Дадал, Мөрөн, Гурванбаян, Өлзийт, 
Хэрлэнбаянулаан, Норовлин, Баян-Адарга сум

11 Ховд 9
Цэцэг, Мянгад, Үенч /хоолны газаргүй/, Ховд,  Зэрэг, 
Дөргөн, Манхан, Мөнххайрхан сум, Цаст Алтай 
сургууль 

12 Говь-Сүмбэр 2 Сүмбэр сумын 5-р сургууль, Шивээ говь сум

13 Орхон 1 Ирээдүйн одод сургууль /түрээсийн гал тогоотой 
сургууль 14/

14 Дорнод 8
Булган сум /хоолны газаргүй/, Хэрлэн-1, 2, 11-р 
сургууль, Дашбалбар, Сэргэлэн, Чойбалсан сум, Халх 
гол-Ялалт баг

15 Сэлэнгэ 11

Сүхбаатар-4-р сургуулийн 2 хоолны газар, спортын 
төрөлжсөн 1-р сургууль, Түнхэл, Дулаанхаан, 
Алтанбулаг, Ерөө, Зүүнбүрэн, Мандал сумын 1, 2, 3-р 
сургууль, Тарни бага сургууль  

16 Завхан 7 Улиастай-3, 4-р сургууль, Сонгино, Баянхайрхан, 
Тэлмэн, Ургамал, Цагаанхайрхан сум 

17 Говь-Алтай 2 Есөнбулаг 3-р сургууль, Алтай сумын ахлах сургууль

18 Төв 17

Борнуур, Жаргалант сум /хоолны газаргүй/,  Зуунмод-4, 
5-р сургууль, Баянчандмань, Өндөрширээт, Лүн, 
Сүмбэр, Сэргэлэн, Заамар-2, Батсүмбэр, Алтанбулаг, 
Архуст, Баян, Баяндэлгэр, Баянцагаан, Цээл сумын 
сургууль

19 Увс 13
4-р ахлах, 5, 6-р сургууль, Бөхмөрөн, Давст, 
Наранбулаг, Өлгий, Тариалан-1, Ховд, Хяргас, 
Улиастай, Хархираа-2, Дэвшил сум 

20 Сүхбаатар 5 Баруун-Урт-2, 3, Асгат, Халзан, Онгон сум

21 Баян-Өлгий 22

Өлгий 2-р бага, 7, 8, Баяннуур 2, 3-р сургууль /
хоолны газаргүй/, Өлгий-6, Цэнгэл-1, 2, Алтай-1, 
2,   Алтанцөгц, Булган-2, Ёолт баг, Шүвтэр баг, 
Ногооннуур 2, 3, Дэлүүн-2, 3, Сагсай-2, Улаанхус-2, 3, 
Цагааннуур сум

НИЙТ 191
НИЙСЛЭЛ
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9 Хөвсгөл 13

Мөрөн-Титэм, Нутгийн аваргууд, Мөрөн гурван эрдэнэ, 
Авъяас ахлах сургууль, Цэцэрлэг сумын Могойн бага 
сургууль /хоолны газаргүй/, Дэлгэрмөрөн цогцолбор, 
Галт сумын 3 хоолны газар, Бүрэнхаан, Рашаант, 
Шинэ-Идэр, Эрдэнэбулган сум 

10 Хэнтий 12
Хэрлэн 1-р сургууль, Галшар, Баянхутаг, Дархан, 
Дэлгэрхаан, Дадал, Мөрөн, Гурванбаян, Өлзийт, 
Хэрлэнбаянулаан, Норовлин, Баян-Адарга сум

11 Ховд 9
Цэцэг, Мянгад, Үенч /хоолны газаргүй/, Ховд,  Зэрэг, 
Дөргөн, Манхан, Мөнххайрхан сум, Цаст Алтай 
сургууль 

12 Говь-Сүмбэр 2 Сүмбэр сумын 5-р сургууль, Шивээ говь сум

13 Орхон 1 Ирээдүйн одод сургууль /түрээсийн гал тогоотой 
сургууль 14/

14 Дорнод 8
Булган сум /хоолны газаргүй/, Хэрлэн-1, 2, 11-р 
сургууль, Дашбалбар, Сэргэлэн, Чойбалсан сум, Халх 
гол-Ялалт баг

15 Сэлэнгэ 11

Сүхбаатар-4-р сургуулийн 2 хоолны газар, спортын 
төрөлжсөн 1-р сургууль, Түнхэл, Дулаанхаан, 
Алтанбулаг, Ерөө, Зүүнбүрэн, Мандал сумын 1, 2, 3-р 
сургууль, Тарни бага сургууль  

16 Завхан 7 Улиастай-3, 4-р сургууль, Сонгино, Баянхайрхан, 
Тэлмэн, Ургамал, Цагаанхайрхан сум 

17 Говь-Алтай 2 Есөнбулаг 3-р сургууль, Алтай сумын ахлах сургууль

18 Төв 17

Борнуур, Жаргалант сум /хоолны газаргүй/,  Зуунмод-4, 
5-р сургууль, Баянчандмань, Өндөрширээт, Лүн, 
Сүмбэр, Сэргэлэн, Заамар-2, Батсүмбэр, Алтанбулаг, 
Архуст, Баян, Баяндэлгэр, Баянцагаан, Цээл сумын 
сургууль

19 Увс 13
4-р ахлах, 5, 6-р сургууль, Бөхмөрөн, Давст, 
Наранбулаг, Өлгий, Тариалан-1, Ховд, Хяргас, 
Улиастай, Хархираа-2, Дэвшил сум 

20 Сүхбаатар 5 Баруун-Урт-2, 3, Асгат, Халзан, Онгон сум

21 Баян-Өлгий 22

Өлгий 2-р бага, 7, 8, Баяннуур 2, 3-р сургууль /
хоолны газаргүй/, Өлгий-6, Цэнгэл-1, 2, Алтай-1, 
2,   Алтанцөгц, Булган-2, Ёолт баг, Шүвтэр баг, 
Ногооннуур 2, 3, Дэлүүн-2, 3, Сагсай-2, Улаанхус-2, 3, 
Цагааннуур сум

НИЙТ 191
НИЙСЛЭЛ

22 Баянгол 0
Монгени болон 70-р сургууль өөрсдөө ажиллуулдаг, 
зориулалтын хоолны газартай /16 сургууль түрээсийн 
хоолны газартай /

23 Багануур 0 3 сургуулийн 5 хоолны газар 100% түрээсийн гэрээтэй

24 Баянзүрх 3

136-р сургууль /цэцэрлэгийн гал тогоотой хамт/, 126, 
137-р сургуулийн хоолны газар зориулалтын бус 

/14, 88, 126, 132, 137-р сургууль өөрсдөө ажиллуулдаг, 
23 сургууль түрээсийн хоолны газартай /

25 Багахангай 0 Түрээсийн хоолны газартай

26 Чингэлтэй 2 138, 139-р сургууль хоолны газраа өөрсдөө 
ажиллуулдаг, түрээсийн хоолны газар 15

27 Хан-Уул 4

Сургууль өөрсдөө ажиллуулдаг сургуулийн тоо 4

Хоолны газаргүй: 75 /шинээр баригдаж байгаа, 2020 
онд ашиглалтад орно/, 114 
Зориулалтын бус: 26, 63-р сургууль 
Түрээсийн хоолны газартай сургууль: 14

28 Сүхбаатар 0

Сургууль өөрсдөө ажиллуулдаг сургуулийн тоо 5 /25, 
29, Эрдмийн хөтөч 

1-р байр, 116, 131-р сургууль/

Түрээсийн хоолны газартай сургууль: 15

29
Сонгино

хайрхан 
1

Хоолны газаргүй: 104-р сургууль

Түрээсийн хоолны газартай сургууль: 25

30 Налайх 5

Сургууль өөрсдөө ажиллуулдаг сургуулийн тоо 4 /103, 
109, 119, Эрдмийн оргил цогцолборын А, Б, дотуур 
байр, Тэрэлжийн бага сургууль/

Зориулалтын бус хоолны газартай: 103, 109, Эрдмийн 
оргил цогцолборын А, Б, Тэрэлжийн бага сургууль

Түрээсийн хоолны газартай сургууль: 1
НИЙТ 15

БҮГД 206

 

Засварлах шаардлагатай 206 сургуулийн хоолны газруудаас: 

	41 буюу 19.9% - Хоолны газар шинээр барих, өргөтгөх 

	165 буюу 80.1% - Хоолны газарт засвар үйлчилгээ хийх 
шаардлагатай.
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        2.2 Хоол үйлдвэрлэлийн тоног төхөөрөмж:

Улсын хэмжээнд 372 сургуульд хоол үйлдвэрлэлийн үндсэн тоног төхөөрөмж 
шаардлагатай байна.

Сургууль болон дотуур байранд байрлах хоолны газруудын хоол үйлдвэрлэлд 
ашиглаж буй тоног төхөөрөмжийн судалгааг БШУЯ-наас нийлүүлж буй 14 
нэр төрлийн тоног төхөөрөмжийн судалгаанд үндэслэн гаргалаа. Үүнд:

№
Аймаг, 
дүүргийн нэр/
сургуулийн тоо

Хоол үйлдвэрлэлийн үндсэн тоног төхөөрөмж 
хангалтгүй сургууль, дотуур байр
тоо тайлбар

1 Архангай 12
Эрдэнэбулган 4-р ахлах, Жаргалант, Хотонт, Тариат, 
Цэнхэр, Цэцэрлэг, Булган, Ихтамир, Цахир сум, 
Хоолт, Өндөрсант, Мөрөн, Хануй баг 

2 Булган 19

Булган-Эрдмийн өргөө цогцолбор, Спортын 
төрөлжсөн сургууль, 1, 3-р ахлах, Хутаг-Өндөр, 
Бугат, Рашаант, Баян-Агт, Орхон, Сайхан, Тэшиг, 
Хангал, Бүрэгхангай, Дашинчилэн, Гурванбулаг, 
Сэлэнгэ, Хишиг-Өндөр сум, Хантай, Уньт баг, 
Хялганат тосгон

3 Дундговь 17

Мандалговь-Хүмүүнлэг, Цэгц билэг ахлах, Говийн 
ирээдүй цогцолбор, Эрдмийн далай цогцолбор,   
Хулд, Өндөршил, Говь-Угтаал, Дэлгэрцогт, 
Адаацаг, Цагаандэлгэр, Мандал, Баянжаргалан, 
Дэлгэрхангай,  Дэрэн, Эрдэнэдалай, Өлзийт, 
Гурвансайхан 

4 Дархан-Уул 3
4, 12-р сургууль, Орхон сум

/түрээсийн гал тогоотой сургууль 12/

5 Дорноговь 10
Сайншанд-1, 2, 5-р ахлах, Олон овоо бага сургууль, 
Замын-Үүд 1, 2-р ахлах, Улаанбадрах, Эрдэнэ, 
Сайхандулаан, Мандах сум 

6 Өмнөговь 19

Даланзадгад-1, 2, 3, 4, 5, 7-р сургууль, Цогтцэций-1, 
2-р ахлах, Мандал-Овоо, Манлай, Сэврэй, 
Баяндалай, Булган, Гурвантэс, Номгон, Ноён, 
Ханбогд-1, 2-р ахлах, Цогт-Овоо 

7 Баянхонгор 21

Соого сейкео,  Номгон, Эрдэм сургууль, Баян-
Ойт, Номун далай цогцолбор, Өлзийт, Эрдэнэцогт, 
Бууцагаан, Баянцагаан, Галуут, Жинст, Хүрээмарал, 
Баянбулаг, Баянлиг, Богд, Шинэжинст, Баянговь, 
Гурванбулаг, Баацагаан сумын ахлах сургууль, 
Галуут сумын Мандал багийн бага сургууль
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8 Өвөрхангай 21

Арвайхээр-1, 2, 4, 5, Мэргэд, Тэмүүлэл эрдэм 
цогцолбор, Бат-Өлзий, Богд, Гучин-Ус, Баруунбаян-
Улаан, Хужирт, Төгрөг, Уянга-2, Хархорин сумын 
шашны гүнзгийрүүлсэн сургууль, Зүүнбаян-
Улаан, Баян-Өндөр, Нарийн тээл, Баянгол, Сант, 
Хайрхандулаан, Хархорин, Орхон цогцолбор, 2-р 
ахлах, Уянга сумын ахлах, Жаргалант багийн бага 
сургууль

9 Хөвсгөл 29

Титэм, Нутгийн аваргууд, Ирээдүй 21-р зуун 
цогцолбор, Авьяас, Сод-Эрдэм, Эрдмийн далай, 
Мөрөн гурван эрдэнэ ахлах сургууль, Бүрэнтогтох, 
Эрдэнэбулган, Бүрэнхан, Галт сумын сургуулийн 
3 хоолны газар, Рашаант, Цагаан-Уул, Түнэл, 
Тариалан, Дэлгэрмөрөн сумын сургууль, Цэцэрлэг 
сумын Могойн бага сургууль, Рэнчинлхүмбэ, Алаг-
Эрдэнэ, Баянзүрх, Их-Уул, Тосонцэнгэл, Цагаан-
Үүр, Цагааннуур, Цэцэрлэг, Чандмань өндөр, Шинэ-
идэр, Улаан-Уул, Ханх, Хатгал, Төмөрбулаг сумын 
сургууль, Галт сумын Зүрх багийн бага сургууль

10 Хэнтий 19

Хэрлэн-4, Хан Хэнтий, Тэмүүжин цогцолбор, 
Баянмөнх, Дэлгэрхаан, Өмнөдэлгэр, Баян-Адарга, 
Дадал, Батноров, Мөрөн, Бор-Өндөр, Зүүнбаян, 
Галшар, Баянхутаг, Дархан, Жаргалтхаан, 
Цэнхэрмандал, Батширээт, Биндэр, Норовлин, 
Баян-Овоо, Бэрх, Өлзийт, Хэрлэнбаян-улаан сум

11 Ховд 17

Жаргалант-Минжит булган цогцолбор, Прогресс, 
1, 3-р сургууль, Алтай, Буянт, Дөргөн, Дуут, 
Мөнххайрхан, Мянгад, Үенч, Цэцэг, Ховд, 
Эрдэнэбүрэн, Дарви, Манхан, Мөст Зэрэг 

12 Говь-Сүмбэр 4 Сүмбэр-1, 2, 5-р сургууль, Шивээговь сум

13 Орхон 2
Жаргалант, Ирээдүйн одод сургууль

/түрээсийн гал тогоотой сургууль 14/

14 Дорнод 11
Хэрлэн-1, 2, 5, 11, 12-р сургууль, Хан-Уул цогцолбор, 
Баяндун, Матад, Баянтүмэн, Баян-Уул, Булган, 
Дашбалбар, Сэргэлэн сум

15 Сэлэнгэ 24

Сүхбаатар-1, 2, 4, 5, 6, спортын төрөлжсөн 1, 
Баянгол, Бугант, Цагааннуур, Шаамар, Түшиг, 
Хушаат, Орхон, Номгон, Алтанбулаг, Жавхлант, 
Хүдэр, Баруунбүрэн, Зүүнбүрэн, Түнхэл, Мандал 
сумын 1, 2, 3, 4,  Сайхан сумын 2-р сургууль, 
Орхонтуул сумын 2-р сургууль,Тарни бага сургууль, 
Хэрх тосгон  
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8 Өвөрхангай 21

Арвайхээр-1, 2, 4, 5, Мэргэд, Тэмүүлэл эрдэм 
цогцолбор, Бат-Өлзий, Богд, Гучин-Ус, Баруунбаян-
Улаан, Хужирт, Төгрөг, Уянга-2, Хархорин сумын 
шашны гүнзгийрүүлсэн сургууль, Зүүнбаян-
Улаан, Баян-Өндөр, Нарийн тээл, Баянгол, Сант, 
Хайрхандулаан, Хархорин, Орхон цогцолбор, 2-р 
ахлах, Уянга сумын ахлах, Жаргалант багийн бага 
сургууль

9 Хөвсгөл 29

Титэм, Нутгийн аваргууд, Ирээдүй 21-р зуун 
цогцолбор, Авьяас, Сод-Эрдэм, Эрдмийн далай, 
Мөрөн гурван эрдэнэ ахлах сургууль, Бүрэнтогтох, 
Эрдэнэбулган, Бүрэнхан, Галт сумын сургуулийн 
3 хоолны газар, Рашаант, Цагаан-Уул, Түнэл, 
Тариалан, Дэлгэрмөрөн сумын сургууль, Цэцэрлэг 
сумын Могойн бага сургууль, Рэнчинлхүмбэ, Алаг-
Эрдэнэ, Баянзүрх, Их-Уул, Тосонцэнгэл, Цагаан-
Үүр, Цагааннуур, Цэцэрлэг, Чандмань өндөр, Шинэ-
идэр, Улаан-Уул, Ханх, Хатгал, Төмөрбулаг сумын 
сургууль, Галт сумын Зүрх багийн бага сургууль

10 Хэнтий 19

Хэрлэн-4, Хан Хэнтий, Тэмүүжин цогцолбор, 
Баянмөнх, Дэлгэрхаан, Өмнөдэлгэр, Баян-Адарга, 
Дадал, Батноров, Мөрөн, Бор-Өндөр, Зүүнбаян, 
Галшар, Баянхутаг, Дархан, Жаргалтхаан, 
Цэнхэрмандал, Батширээт, Биндэр, Норовлин, 
Баян-Овоо, Бэрх, Өлзийт, Хэрлэнбаян-улаан сум

11 Ховд 17

Жаргалант-Минжит булган цогцолбор, Прогресс, 
1, 3-р сургууль, Алтай, Буянт, Дөргөн, Дуут, 
Мөнххайрхан, Мянгад, Үенч, Цэцэг, Ховд, 
Эрдэнэбүрэн, Дарви, Манхан, Мөст Зэрэг 

12 Говь-Сүмбэр 4 Сүмбэр-1, 2, 5-р сургууль, Шивээговь сум

13 Орхон 2
Жаргалант, Ирээдүйн одод сургууль

/түрээсийн гал тогоотой сургууль 14/

14 Дорнод 11
Хэрлэн-1, 2, 5, 11, 12-р сургууль, Хан-Уул цогцолбор, 
Баяндун, Матад, Баянтүмэн, Баян-Уул, Булган, 
Дашбалбар, Сэргэлэн сум

15 Сэлэнгэ 24

Сүхбаатар-1, 2, 4, 5, 6, спортын төрөлжсөн 1, 
Баянгол, Бугант, Цагааннуур, Шаамар, Түшиг, 
Хушаат, Орхон, Номгон, Алтанбулаг, Жавхлант, 
Хүдэр, Баруунбүрэн, Зүүнбүрэн, Түнхэл, Мандал 
сумын 1, 2, 3, 4,  Сайхан сумын 2-р сургууль, 
Орхонтуул сумын 2-р сургууль,Тарни бага сургууль, 
Хэрх тосгон  

16 Завхан 22

Улиастай-3, 4-р сургууль, Жавхлант, Дэвшил 
цогцолбор, Тосонцэнгэл-1, 2, Асгат, Баянтэс, Нөмрөг, 
Тэс, Эрдэнэхайрхан, Цэцэн-Уул, Баянхайрхан, 
Тэлмэн, Ургамал, Алдархаан, Дөрвөлжин, 
Завханмандал, Идэр, Их-Уул, Отгон, Сантмаргаз, 
Түдэвтэй, Шилүүстэй, Яруу сум

17 Говь-Алтай 17

Есөнбулаг-2, 3, 4, Хантайшир эрдэм цогцолбор, 
Тонхил, Халиун, Алтай, Бигэр, Бугат, Дарив, 
Дэлгэр, Гуулин, Жаргалан, Тайшир, Хөхморьт, Цогт, 
Цээл, Эрдэнэ, Шарга, Баян-Уул сумын сургуулийн 
хичээлийн байрны хоолны газар,  Олонбулаг, 
Баянтоорой багийн бага сургууль

18 Төв 19

Батсүмбэр, Баян, Баянчандмань, Борнуур, 
Дэлгэрхаан, Жаргалант, Зуунмод-5, Өндөрширээт, 
Сүмбэр, Заамар-2, Эрдэнэ сумын сургууль, 
Хүмүүн цогцолбор, Аргалант, Архуст, Баяндэлгэр, 
Баянжаргалан, Баян-Өнжүүл, Баянцагаан, 
Баянцогт, Бүрэн, Заамар-1, Мөнгөнморьт, Сэргэлэн, 
Угтаалцайдам, Цээл, Эрдэнэсант сумын сургууль

19 Увс 21

6-р сургууль, Бөхмөрөн, Завхан, Зүүнхангай, 
Тариалангийн 1, Тэс 2,3 бага сургууль, багийн 4 
сургууль, Сагил, Өмнөговь, Цогцолбор 1, 2, Ахлах 
3, 5-р сургууль, Баруунтуруун, Давст, Зүүнговь, 
Малчин, Наранбулаг, Өлгий, Өндөрхангай, Түргэн, 
Тэс 1, Хяргас, Цагаанхайрхан

20 Сүхбаатар 13

Наран, Эрдэнэцагаан сумын сургууль, Асгат, 
Баяндэлгэр, Дарьганга, Мөнххаан, Онгон, 
Сүхбаатар, Түвшинширээ, Түмэнцогт, Уулбаян, 
Халзан, Баруун-Уртын 1, 2, 3, 4

21 Баян-Өлгий 31

Алтай сумын 1, 2-р, Баяннуур 1, 2, 3-р, Бугат сумын 
1, 2, 3-р, Дэлүүн сумын 1, 2, 3-р, Ногоон нуурын 
1, 2, 3, 4, Сагсай 1, 2, Улаанхус 1, 2, 3, Буянт, 
Толбо, Өлгий 2, 4, 5, 6, 7, 8-р сургууль, Цэнгэл 
1-р сургуулийн дотуур байр, Цагааннуур, Дарын 
цогцолбор сургууль

ОРОН НУТАГ НИЙТ 351

22 Баянгол 2 Монгени болон 70-р сургууль нэмэлт тоног 
төхөөрөмж шаардлагатай 

23 Багануур 0 3 сургуулийн 5 хоолны газар 100% түрээсийн 
гэрээтэй

24 Баянзүрх 4 88, 126, 132, 137-р сургууль нэмэлт тоног төхөөрөмж 
шаардлагатай

25 Багахангай 0 Түрээсийн хоолны газартай
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26 Чингэлтэй 2 138, 139-р сургууль

27 Хан-Уул 4 26, 63, 75, 114-р сургууль

28 Сүхбаатар 3 25, 116, 131-р сургууль

29 Сонгинохайрхан 1 104-р сургууль

30 Налайх 5 119, Эрдмийн оргил цогцолборын А, Б, дотуур байр, 
Тэрэлжийн бага сургууль

НИЙСЛЭЛ НИЙТ 21

БҮГД 372

Тоног төхөөрөмж шаардлагатай 372 сургуулийн хоолны 
газруудаас:

	187 буюу 50.3% - Иж бүрэн тоног төхөөрөмж шаардлагатай

	185 буюу 49.7% - Нэмэлт тоног төхөөрөмж шаардлагатай
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26 Чингэлтэй 2 138, 139-р сургууль

27 Хан-Уул 4 26, 63, 75, 114-р сургууль

28 Сүхбаатар 3 25, 116, 131-р сургууль

29 Сонгинохайрхан 1 104-р сургууль

30 Налайх 5 119, Эрдмийн оргил цогцолборын А, Б, дотуур байр, 
Тэрэлжийн бага сургууль

НИЙСЛЭЛ НИЙТ 21

БҮГД 372

Тоног төхөөрөмж шаардлагатай 372 сургуулийн хоолны 
газруудаас:

	187 буюу 50.3% - Иж бүрэн тоног төхөөрөмж шаардлагатай

	185 буюу 49.7% - Нэмэлт тоног төхөөрөмж шаардлагатай
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2.3 Хоолны газраа аж ахуйн нэгжид түрээсэлдэг сургууль:

2020-2021 оны хичээлийн жилд 5 аймгийн 36 сургууль, 
нийслэлд  107 сургууль хоолны газраа аж ахуйн нэгжид түрээслэн 
үдийн цайны үйлчилгээг хүргэж байна. 

          2.3.1 Хоолны газраа түрээсэлдэг сургуулийн нэрс:  
Орон нутагт

№ Аймаг, 
сумын нэр

Сургуулийн 
тоо Сургуулийн нэр

Зориулалтын бус 
хоолны газартай

Хоол үйлдвэрлэлийн 
үндсэн тоног төхөөрөмж 

шаардлагатай

Тоо Сургуулийн нэр Тоо Сургуулийн нэр

1 Орхон 
аймаг 14 

1-р сургуулийн 
1, 2-р байр, 4-р 
сургуулийн 1, 
2-р байр, 2, 3, 
5, 7, 8, 13, 14, 
15, 16, 17, 18, 
20-р сургууль 

5

1-р сургуулийн 
1, 2-р байр, 4-р 
сургуулийн 1-р 
байр, 3, 7, 16-р 
сургууль

13
1, 2, 3, 4, 7, 8, 13, 
14, 15, 16, 17, 18, 
20-р сургууль

2 Дархан-
Уул 12

Од 
цогцолборын 
дунд сургууль, 
Оюуны ирээдүй 
цогцолборын 
бага, дунд 
сургууль, 1, 2, 
6, 8, 9, 11, 14, 
15, 16, 18 

2 1, 6-р сургууль 9

Од цогцолборын 
дунд сургууль, 
Оюуны ирээдүй 
цогцолборын бага, 
дунд сургууль, 1, 
2, 6, 9, 15, 16, 18, 

3 Баян-
Өлгий 2 1, 3-р сургууль 2 1, 3-р сургууль 2 1, 3-р сургууль

4 Увс  2 3, 6-р ахлах 
сургууль 2 3, 6-р ахлах 

сургууль 2 3, 6-р ахлах 
сургууль 

/Бүс нутгаар нь харуулбал/
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2.3 Хоолны газраа аж ахуйн нэгжид түрээсэлдэг сургууль:

2020-2021 оны хичээлийн жилд 5 аймгийн 36 сургууль, 
нийслэлд  107 сургууль хоолны газраа аж ахуйн нэгжид түрээслэн 
үдийн цайны үйлчилгээг хүргэж байна. 

          2.3.1 Хоолны газраа түрээсэлдэг сургуулийн нэрс:  
Орон нутагт

№ Аймаг, 
сумын нэр

Сургуулийн 
тоо Сургуулийн нэр

Зориулалтын бус 
хоолны газартай

Хоол үйлдвэрлэлийн 
үндсэн тоног төхөөрөмж 

шаардлагатай

Тоо Сургуулийн нэр Тоо Сургуулийн нэр

1 Орхон 
аймаг 14 

1-р сургуулийн 
1, 2-р байр, 4-р 
сургуулийн 1, 
2-р байр, 2, 3, 
5, 7, 8, 13, 14, 
15, 16, 17, 18, 
20-р сургууль 

5

1-р сургуулийн 
1, 2-р байр, 4-р 
сургуулийн 1-р 
байр, 3, 7, 16-р 
сургууль

13
1, 2, 3, 4, 7, 8, 13, 
14, 15, 16, 17, 18, 
20-р сургууль

2 Дархан-
Уул 12

Од 
цогцолборын 
дунд сургууль, 
Оюуны ирээдүй 
цогцолборын 
бага, дунд 
сургууль, 1, 2, 
6, 8, 9, 11, 14, 
15, 16, 18 

2 1, 6-р сургууль 9

Од цогцолборын 
дунд сургууль, 
Оюуны ирээдүй 
цогцолборын бага, 
дунд сургууль, 1, 
2, 6, 9, 15, 16, 18, 

3 Баян-
Өлгий 2 1, 3-р сургууль 2 1, 3-р сургууль 2 1, 3-р сургууль

4 Увс  2 3, 6-р ахлах 
сургууль 2 3, 6-р ахлах 

сургууль 2 3, 6-р ахлах 
сургууль 

/Бүс нутгаар нь харуулбал/

5 Ховд 6 

Булган 1, 2, 
Үенч 2-р ахлах, 
Жаргалант 2, 
6, 7-р ахлах 
сургууль

1 Жаргалант-2 4 Булган 1, 2, 
Жаргалант 6, 7

НИЙТ 36 12 30

 
Нийслэлд

1 Баянгол

16 
сургуулийн 
18 хоолны 
газар

13, 19, 20, 28, 
38, 40, 47, 51, 
73, 93, 113, 141, 
Оюуны ундраа 
цогцолборын 
22, 96-р 
сургууль, 
Эрдмийн 
ундраа 
цогцолборын 2 
хоолны газар, 
Эрдмийн өргөө 
цогцолбор, 
Сэтгэмж /46/ 
сургууль

7

Эрдмийн 
ундраа 
цогцолборын 
А байр, 19, 
Сэтгэмж 
цогцолбор 
хоолны 
газаргүй,

28, 47, 51, 
113-р сургууль 
зориулалтын 
бус

12

13, 19, 20, 
28, 73, 113, 
Оюуны 
ундраа 
цогцолборын 
22, 96, 
Эрдмийн 
ундраа 
цогцолборын 
2 хоолны 
газар, 
Эрдмийн 
өргөө 
цогцолбор, 
Сэтгэмж

2 Багануур

3 
сургуулийн 
5 хоолны 
газар

Боловсрол 
цогцолборын 
2, Оюуны эрин 
цогцолборын 
2, Гүн галуутай 
цогцолбор

0 2
Боловсрол 
цогцолборын 
2 сургууль

3 Баянзүрх

22 
сургуулийн 
23 хоолны 
газар

21, 33, 44, 48, 
53, 55, 79, 84, 
85, 87, 92, 97, 
102, 111, 120, 
127, 133, 136, 
142, Амгалан, 
Баянзүрх, Шавь 
цогцолборын А, 
Б байр

10

53, 79, 85, 
87, 111, 120, 
Амгалан, 
Баянзүрх, 
Шавь 
цогцолборын 
А, Б байр

20

21, 33, 44, 
48, 53, 55, 
79, 84, 87, 
92, 97, 
102, 111, 
120, 133, 
136, 142, 
Амгалан, 
Баянзүрх, 
Шавь 
цогцолборын 
А, Б байр

4 Багахангай

1 
сургуулийн 
2 хоолны 
газар

Хангай 
цогцолбор 
сургууль

2

Хангай 
цогцолбор 
сургуулийн А, 
Б байр

2

Хангай 
цогцолбор 
сургуулийн 
А, Б байр
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5 Чингэлтэй

13 
сургуулийн 
15 хоолны 
газар

5, 17, 23-р 
сургуулийн 
бага, дунд, 24-р 
сургуулийн 
бага, дунд, 37, 
39, 49, 50, 57, 
61, 72, 117, 140-
р сургууль

7
5, 17, 39, 49, 
50, 57, 117-р 
сургууль

12

5, 17, 23, 
24, 37, 39, 
49, 50, 57, 
61, 72, 117-р 
сургууль

6 Хан-Уул 14 сургууль

Буянт ухаа 
цогцолбор, 10, 
15, 18, 32, 34, 
41, 52, 59, 60, 
115, 118, 130, 
135-р сургууль

10

Буянт ухаа 
цогцолбор, 10, 
15, 18, 34, 41, 
60, 115, 118, 
130-р сургууль

10

Буянт ухаа 
цогцолбор, 
10, 18, 34, 
41, 52, 59, 
60, 115, 118-
р сургууль

7 Сүхбаатар 15 сургууль

1, 2, 3, 4, 6, 11, 
16, 31, 35, 45, 
71, Эрдмийн 
хөтөч 1 байр, 
МУКС, ӨАБАС, 
Спортын төв 
сургууль

7

1-р сургуулийн 
А байр, 16, 35, 
45, 71, ӨАБАС, 
Спортын төв 
сургууль

13

1, 2, 3, 4, 6, 
31, 35, 45, 
71, Эрдмийн 
хөтөч 1 
байр, МУКС, 
ӨАБАС, 
Спортын төв 
сургууль

8 Сонгинохайрхан

22 
сургуулийн 
25 хоолны 
газар

9, 12, 42, 62, 65, 
67, 74, 76, 104, 
105, 106, 107, 
121, 122, 123, 
124, 129, 134, 
143-р сургууль, 
Хөгжил 
цогцолборын 
2 хоолны 
газар, Ирээдүй 
цогцолборын 
3, Өнөр 
цогцолбор

14

9, 12, 42, 62, 
67, 74, 107, 
121, 122, 123, 
124, 129, 
134,  Ирээдүй 
цогцолборын 
бага сургууль

17

9, 12, 42, 
62, 65, 67, 
74, 76, 104, 
105, 107, 
124, Хөгжил 
цогцолбор, 
Ирээдүй 
цогцолборын 
3 сургууль, 
Өнөр 
цогцолборын 
2 сургууль

9 Налайх 1 сургууль Голомт 
цогцолбор 1 Голомт 

цогцолбор 1 Голомт 
цогцолбор

НИЙТ

107 
сургууль 

118 
хоолны 

газар 

58 89
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5 Чингэлтэй

13 
сургуулийн 
15 хоолны 
газар

5, 17, 23-р 
сургуулийн 
бага, дунд, 24-р 
сургуулийн 
бага, дунд, 37, 
39, 49, 50, 57, 
61, 72, 117, 140-
р сургууль

7
5, 17, 39, 49, 
50, 57, 117-р 
сургууль

12

5, 17, 23, 
24, 37, 39, 
49, 50, 57, 
61, 72, 117-р 
сургууль

6 Хан-Уул 14 сургууль

Буянт ухаа 
цогцолбор, 10, 
15, 18, 32, 34, 
41, 52, 59, 60, 
115, 118, 130, 
135-р сургууль

10

Буянт ухаа 
цогцолбор, 10, 
15, 18, 34, 41, 
60, 115, 118, 
130-р сургууль

10

Буянт ухаа 
цогцолбор, 
10, 18, 34, 
41, 52, 59, 
60, 115, 118-
р сургууль

7 Сүхбаатар 15 сургууль

1, 2, 3, 4, 6, 11, 
16, 31, 35, 45, 
71, Эрдмийн 
хөтөч 1 байр, 
МУКС, ӨАБАС, 
Спортын төв 
сургууль

7

1-р сургуулийн 
А байр, 16, 35, 
45, 71, ӨАБАС, 
Спортын төв 
сургууль

13

1, 2, 3, 4, 6, 
31, 35, 45, 
71, Эрдмийн 
хөтөч 1 
байр, МУКС, 
ӨАБАС, 
Спортын төв 
сургууль

8 Сонгинохайрхан

22 
сургуулийн 
25 хоолны 
газар

9, 12, 42, 62, 65, 
67, 74, 76, 104, 
105, 106, 107, 
121, 122, 123, 
124, 129, 134, 
143-р сургууль, 
Хөгжил 
цогцолборын 
2 хоолны 
газар, Ирээдүй 
цогцолборын 
3, Өнөр 
цогцолбор

14

9, 12, 42, 62, 
67, 74, 107, 
121, 122, 123, 
124, 129, 
134,  Ирээдүй 
цогцолборын 
бага сургууль

17

9, 12, 42, 
62, 65, 67, 
74, 76, 104, 
105, 107, 
124, Хөгжил 
цогцолбор, 
Ирээдүй 
цогцолборын 
3 сургууль, 
Өнөр 
цогцолборын 
2 сургууль

9 Налайх 1 сургууль Голомт 
цогцолбор 1 Голомт 

цогцолбор 1 Голомт 
цогцолбор

НИЙТ

107 
сургууль 

118 
хоолны 

газар 

58 89

2.4 Хоолны газаргүй сургууль:

Хоолны газаргүй сургуулийн нэрс:

№ Аймаг, дүүргийн нэр/ 
сургуулийн тоо

Хоолны газаргүй сургууль

тоо тайлбар
1 Хөвсгөл 1  Цэцэрлэг сумын Могойн бага сургууль 
2 Ховд 1 Үенч 
3 Дорнод 1 Булган сум 
4 Төв 1 Жаргалант сум 
5 Баян-Өлгий 1 3-р сургууль 

НИЙТ 5

НИЙСЛЭЛ
1.      Баянзүрх                  136-р сургууль 

2. Хан-Уул 1 Хоолны газаргүй: 75 /шинээр баригдаж 
байгаа, 2021 онд ашиглалтад орно/

3. Сонгино хайрхан 1 104-р сургууль

НИЙТ 3

                                   ДҮН 8

/Бүс нутгаар нь харуулбал/

1
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2.5 Сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээний хүний нөөц:
Ерөнхий боловсролын сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээний тухай хуулийн 5 дугаар 
зүйлийн 5.1-д заасны дагуу сургуульд дараах нэмэлт орон тоо шаардлагатай тооцоо гарч 
байна. Хуульд зааснаар сургууль бүрд хоолзүйч ажиллах бөгөөд өнөөдрийн байдлаар төсөл 
хэрэгжүүлсэн 7 сургуульд хоолзүйч ажиллаж байна.

№ Сургуулийн хүчин чадал/
хүүхдийн тоо

Нэг сургуульд шаардлагатай ажилтан
хоол 
зүйч тогооч бэлтгэгч угаагч үйлчлэгч нийт

1 2001-ээс дээш 2 4 4 3 1 14

2 1001-2000 1 3 3 3 1 11

3 501-1000 1 2 2 2 1 8

4 101-500 1 2 2 1 1 7

5 51-100 /багийн/ - 1 1 1 - 3

6 50 хүртэлх /багийн/ - 1 - 1 - 2

Нэг сургуульд шаардлагатай хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээний ажилтны судалгаанд үндэслэн 
улсын хэмжээнд нийт сургуулиудад ажиллах хүний нөөц, орон тоог тооцоолон гаргалаа. 
Үүнд:

№ Аймаг
Шаардлагатай орон тоо

Хоол зүйч Тогооч Бэлтгэгч Угаагч Үйлчлэгч Нийт 

1 Архангай 24 57 53 51 24 209

2 Баян-Өлгий 24 64 58 55 23 224

3 Баянхонгор 28 61 58 42 26 215

4 Булган 21 48 47 39 21 176

5 Говь-Алтай 24 52 49 34 24 183

6 Говьсүмбэр 5 12 12 11 5 45

7 Дархан-Уул 19 43 43 33 17 155

8 Дорноговь 21 48 48 35 21 173

9 Дорнод 22 51 51 39 22 185

10 Дундговь 20 42 42 27 20 151

11 Завхан 30 65 65 44 30 234

12 Орхон 22 47 47 38 18 172

13 Өвөрхангай 27 60 58 47 25 217

14 Өмнөговь 23 50 50 37 23 183

15 Сүхбаатар 16 36 36 29 16 133

16 Сэлэнгэ 33 70 70 53 33 259

17 Төв 31 64 64 44 30 233

18 Увс 29 65 63 51 28 236

19 Ховд 27 61 61 51 27 227

20 Хөвсгөл 33 74 73 68 31 279

21 Хэнтий 26 55 55 38 25 199

НИЙТ 505 1125 1103 866 489 4088

22 Нийслэл 187 426 426 346 137 1522

БҮГД 692 1551 1529 1212 626 5610
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2.5 Сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээний хүний нөөц:
Ерөнхий боловсролын сургуулийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээний тухай хуулийн 5 дугаар 
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хэрэгжүүлсэн 7 сургуульд хоолзүйч ажиллаж байна.
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хоол 
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4 101-500 1 2 2 1 1 7

5 51-100 /багийн/ - 1 1 1 - 3

6 50 хүртэлх /багийн/ - 1 - 1 - 2

Нэг сургуульд шаардлагатай хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээний ажилтны судалгаанд үндэслэн 
улсын хэмжээнд нийт сургуулиудад ажиллах хүний нөөц, орон тоог тооцоолон гаргалаа. 
Үүнд:
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Шаардлагатай орон тоо

Хоол зүйч Тогооч Бэлтгэгч Угаагч Үйлчлэгч Нийт 

1 Архангай 24 57 53 51 24 209

2 Баян-Өлгий 24 64 58 55 23 224

3 Баянхонгор 28 61 58 42 26 215

4 Булган 21 48 47 39 21 176

5 Говь-Алтай 24 52 49 34 24 183

6 Говьсүмбэр 5 12 12 11 5 45

7 Дархан-Уул 19 43 43 33 17 155

8 Дорноговь 21 48 48 35 21 173

9 Дорнод 22 51 51 39 22 185

10 Дундговь 20 42 42 27 20 151

11 Завхан 30 65 65 44 30 234

12 Орхон 22 47 47 38 18 172

13 Өвөрхангай 27 60 58 47 25 217

14 Өмнөговь 23 50 50 37 23 183

15 Сүхбаатар 16 36 36 29 16 133

16 Сэлэнгэ 33 70 70 53 33 259

17 Төв 31 64 64 44 30 233

18 Увс 29 65 63 51 28 236

19 Ховд 27 61 61 51 27 227

20 Хөвсгөл 33 74 73 68 31 279
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2.6 Хавсралтууд 

2020-2021 оны хичээлийн жилд ерөнхий боловсролын 839 
сургуульд 680847 хүүхэд суралцаж байгаагаас 1-5 дугаар ангийн 359904 
сурагч “Үдийн цай” хөтөлбөрт хамрагдаж байна. 

Суралцагчийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээний талаарх тоон мэдээлэл

 Төрөл  Сургуулийн 
тоо

 Суралцагчийн 
тоо

Нэг хүүхдэд ногдох хоолны 
зардал

/Монгол Улсын Засгийн 
газрын 2019 оны 450 дугаар 

тогтоолоор/

Ерөнхий боловсролын сургууль
Нийт ЕБС 839 680.847  
Үүнээс: төрийн 
өмчийн

672 593.4  

Тусгай сургууль 6 1600 2400 төгрөг
Бага анги - 359.9 900 төгрөг
Дотуур байр 532 35.7 3475 төгрөг

Ерөнхий боловсролын сургуулийн сурагчдын зан үйлийн 
судалгаа /2013 он/
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3. ЕРӨНХИЙ МЭДЭЭЛЭЛ 

2020-2021 оны хичээлийн жилд:  

Ерөнхий  боловсролын 840 сургуульд 680 847 хүүхэд суралцаж байгаагаас 
1-5 дугаар ангийн 359 904 сурагч “Үдийн цай” хөтөлбөрт хамрагдаж байна.  

 

Ерөнхий боловсролын сургуулийн сурагчдын зан үйлийн судалгаа /2013 он/  

Суралцагчийн хоол үйлдвэрлэл, үйлчилгээний талаарх тоон мэдээлэл 

/2019-2020 оны хичээлийн жилд/ 

  

Төрөл 

  

Сургуулийн 

тоо 

  

Суралцагчийн 

тоо 

Нэг хүүхдэд ногдох хоолны зардал 

/Монгол Улсын Засгийн газрын 2019 оны 450 

дугаар тогтоолоор/ 

Ерөнхий боловсролын сургууль 

Нийт ЕБС 840 680.847 мянга   

Үүнээс: төрийн өмчийн 662 593.4 мянга   

Тусгай сургууль 6 1600 2400 төгрөг 

Бага анги  - 359.9 мянга 900 төгрөг 

Дотуур байр 532 35.7 мянга 3475 төгрөг 

Сургуулийн өмнөх боловсролын байгууллага /Цэцэрлэг/ 

Нийт СӨББ 1439 263.3 мянга   

Үүнээс: төрийн өмчийн 910 224.9 мянга   

Өдрийн цэцэрлэг 1408 259.7 мянга 2475 төгрөг 

Тусгай, сувилал, 24 
цагийн цэцэрлэг  

40 3.6 мянга 3600 төгрөг 

26.1

44.7
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Өглөөний цай 

Өглөөний цайгаа хааяа уудаг
Огт уудаггүй
Гэрт нь хоол хүнс байхгүй тул ууж чаддаггүй

Сургуулийн 
хүүхдийн дунд 

эрүүл бус 
хүнсний 
хэрэглээ 
түгээмэл

44.7% нь өглөөний цайгаа
тогтмол ууж чаддаггүй.

6-11 насны хүүхдийн 99%
чипс, шаржигнуур, чихэр ихтэй
амтлаг гурилан бүтээгдэхүүн
хэрэглэдэг.

7 хоногт 4 удаа, 81% чихэрлэг
ундаа уудаг.
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сурагч “Үдийн цай” хөтөлбөрт хамрагдаж байна. 
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Ерөнхий боловсролын сургууль
Нийт ЕБС 839 680.847  
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LAW OF MONGOLIA
May 30, 2019                        Government palace Ulaanbaatar city

This law shall come into force on September 1, 2020
LAW ON PREPARING AND SERVING MEALS1 IN PRIMARY AND SECOND-

ARY SCHOOLS (Law on School Feeding)

CHAPTER ONE
GENERAL PROVISIONS

ARTICLE 1. THE PURPOSE OF THE LAW
1.1. The purpose of the law is to regulate relations pertaining to struc-

ture, governance, organization, rights, obligation and responsibili-
ties of the parties, and supervision of activities related to preparation 
and service of meals in primary and secondary schools (“school or 
schools”)2 aimed at supporting the mental and physical development 
of, and promoting healthy eating habits among pupils of schools.

ARTICLE 2. LEGISLATION ON SCHOOL FEEDING
2.1. The legislation on school feeding consists of the Constitution of Mon-

golia, Law on Education, Law on Enriched Food, Law on Primary 
and Secondary Education, Law on Food, Law on Food Safety, Law 
on State Control and Inspections, Law on Standardization, Technical 
Regulations and Accreditation of Conformity Assessment, Law on 
Public Health, this law and other legislative acts issued in conformity 
with the above laws.

2.2. If any international treaty to which Mongolia is a party is inconsistent 
with this law, then the provisions of the international treaty shall pre-
vail.

ARTICLE 3. DEFINITION OF THE TERMS
3.1. In this law, the terms specified below shall have the following mean-

ings:
1 The Mongolian word “хоол” used in this law is translated here as both “a meal” and “food” 
depending on the context (Translator’s note) 
2 To avoid confusion, the Mongolian term “general educational schools” is translated as “primary 
and secondary schools” (Translator’s note)

3.1.1 “Preparing and serving meals in schools” (“school feeding”) 
means activities of schools to provide pupils in primary and 
secondary schools and dormitories with healthy, nutritional 
and safe meals and food

3.1.2  “Cost of food reference” means cost of raw materials and food 
products used to prepare meal for one pupil;

3.1.3 “School dietitian” is a specialist in nutrition science and/or food 
production and service who graduated from a university, high-
er education institution or college and specialized in child nu-
trition;

3.1.4 “School zone” mean any school or dormitory facility, land in 
school possession in accordance with Article 33.1.1 of the Law 
on Land and all the land within 150 meters therefrom;

3.1.5 “School feeding supply” means procurement and supply of raw 
food materials to be used in school feeding.

ARTICLE 4. SCOPE OF THE LAW

4.1. This law shall apply to relations pertaining to preparation and service 
of meals for pupils in primary and secondary school and pupils liv-
ing in dormitories (“school feeding”).

ARTICLE 5. PRINCIPLES

5.1. In addition to principles specified in Article 4 of the Law on Food and 
Article 5 of the Law on Food Safety, the following principles shall 
apply to school feeding:

5.1.1. equal coverage of pupils;

5.1.2. sufficient provision with healthy, safe and nutritional 
food;

5.1.3. participation of parents and guardians;

5.1.4. adequate provision with facilities, equipment and hu-
man resources that meet the required standards and 
technical specifications;

5.1.5. priority usage of local and domestic raw materials and 
products.
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Regulations and Accreditation of Conformity Assessment, Law on 
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with the above laws.
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with this law, then the provisions of the international treaty shall pre-
vail.

ARTICLE 3. DEFINITION OF THE TERMS
3.1. In this law, the terms specified below shall have the following mean-

ings:
1 The Mongolian word “хоол” used in this law is translated here as both “a meal” and “food” 
depending on the context (Translator’s note) 
2 To avoid confusion, the Mongolian term “general educational schools” is translated as “primary 
and secondary schools” (Translator’s note)

3.1.1 “Preparing and serving meals in schools” (“school feeding”) 
means activities of schools to provide pupils in primary and 
secondary schools and dormitories with healthy, nutritional 
and safe meals and food

3.1.2  “Cost of food reference” means cost of raw materials and food 
products used to prepare meal for one pupil;

3.1.3 “School dietitian” is a specialist in nutrition science and/or food 
production and service who graduated from a university, high-
er education institution or college and specialized in child nu-
trition;

3.1.4 “School zone” mean any school or dormitory facility, land in 
school possession in accordance with Article 33.1.1 of the Law 
on Land and all the land within 150 meters therefrom;

3.1.5 “School feeding supply” means procurement and supply of raw 
food materials to be used in school feeding.

ARTICLE 4. SCOPE OF THE LAW

4.1. This law shall apply to relations pertaining to preparation and service 
of meals for pupils in primary and secondary school and pupils liv-
ing in dormitories (“school feeding”).

ARTICLE 5. PRINCIPLES

5.1. In addition to principles specified in Article 4 of the Law on Food and 
Article 5 of the Law on Food Safety, the following principles shall 
apply to school feeding:

5.1.1. equal coverage of pupils;

5.1.2. sufficient provision with healthy, safe and nutritional 
food;

5.1.3. participation of parents and guardians;

5.1.4. adequate provision with facilities, equipment and hu-
man resources that meet the required standards and 
technical specifications;

5.1.5. priority usage of local and domestic raw materials and 
products.
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CHAPTER TWO

SCHOOL FEEDING

ARTICLE 6. ORGANIZATION OF SCHOOL FEEDING

6.1. School feeding shall be organized in designated facilities and kitchens 
with proper equipment that meet the required standards and employing 
professional staff.

6.2. A school with two or more school and dormitory buildings can have one 
kitchen.

6.3. Meals shall be served in designated dining halls. However, in the ab-
sence of such halls, meals can be served in classrooms.

6.4. School Feeding shall adhere to proper industrial and hygienic stan-
dards.

6.5. A school shall have a dietitian, a professional cook, an assistant cook 
and, depending on the number of pupils in the school, helpers, washers 
and servers.

6.6. A school dietitian shall be responsible for organizing and managing the 
school feeding in his/her school and provide pupils, school staff mem-
bers and parents with professional advice.

ARTICLE 7. FOOD SUPPLY

7.1. Raw materials and products to be used in school feeding shall meet the 
requirements of Article 10 of the Law on Food and of the Law on Food 
Safety as well the following requirements:

7.1.1. raw materials and products used for school feeding shall have certif-
icates of origin or veterinary certificates and certificates of conformi-
ty;

7.1.2. packaging and warehousing of raw materials and products shall 
meet the required standards;

7.1.3. priority usage of local and domestic products that meet the require-
ments of Article 7.1.1 of this law;

7.1.4. provision of free of charge drinking water in schools.

7.2. Raw materials and products to be used in state and locally-owned 
schools may be supplied by locally-owned budget entities, and the Cit-
izens’ Representative Assemblies of aimags and the capital city shall 
decide on establishing such locally-owned entities, in accordance with 
Article 77.4.2 of the Law on State and Local Property.

7.3. If the relevant organization, in view of the local specifics, remoteness 
from the center and the infrastructure, decides to not establish an en-
tity referred to paragraph 7.2 of this law, then procurement and supply 
of raw materials and products to be used in school feeding shall be 
organized in accordance with Law on State and Local Procurement of 
Goods, Works and Services.

7.4. An entity specified in paragraph 7.2 of this law shall perform the follow-
ing in supplying school feeding with raw materials and products that 
meet the required standards and technical regulations:

7.4.1. quality and safety of raw materials and products shall be certified by 
an accredited laboratory;

7.4.2. produce semi-finished products from vegetables and fruits;

7.4.3. provide adequate warehousing;

7.4.4. distribute and deliver raw materials and products ordered by schools.

7.5. Raw materials and products to be used for school feeding can be sup-
plied by schools’ axillary farms that shall be not-for-profit training-test 
sites.

7.6. Enriched food products can be used in school feeding.

ARTICLE 8. MEMBERS OF THE CONTROL COUNCIL AND THEIR RIGHTS 
AND OBLIGATIONS

8.1. The Control Council (“Council’) to provide an independent control over 
the school feeding activities at the school, shall consist of 5 persons, in-
cluding 3 members representing parents and guardians and one mem-
ber each representing teachers and pupils.

8.2. Members representing parents and guardians shall be elected at par-
ents’ meetings, a member representing teachers shall be elected at 
teachers’ meetings, and pupils’ meetings shall elect its representative, 
and the chairman of the Council shall be elected at the members’ meet-
ing.

8.3. The Council shall have the following duties:

8.3.1. to check whether classrooms and dining halls meet the sanitary re-
quirements;

8.3.2. to check whether meals are served as per approved menu;
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8.3.3. to assist the school management in organizing educational and pro-
motional activities on food nutrition and dining etiquette.

ARTICLE 9. RIGHTS AND OBLIGATIONS OF A SCHOOL DIETITIAN

9.1. A dietitian in charge of school feeding at his/her school shall have the 
following rights and obligations:

9.1.1. to organize and monitor the introduction of proper practices in school 
feeding;

9.1.2. to prepare a meal menu for approval by the school principal;

9.1.3. to provide professional and methodological advice to participants in 
school feeding;

9.1.4. to submit orders, requests and demands to the school administration 
regarding food supply for school feeding;

9.1.5. shall meet the requirements of Article 21.3 of the Law on Primary 
and Secondary Education;

9.1.6. shall teach pupils under Article 9.2 of this Law

9.1.7. to meet continued education requirements.

9.2. A dietitian shall educate pupils on the following:

9.2.1. proper eating habits and etiquette;

9.2.2. a balanced diet and basics of nutrition;

9.2.3. traditional food culture;

9.2.4. food safety.

CHAPTER THREE
COMPETENCE AND OBLIGATIONS OF PARTIES

IN SCHOOL FEEDING
ARTICLE 10. POWERS OF THE STATE ORGANIZATIONS

10.1. The Government of Mongolia shall have the following rights regard-
ing school feeding:

10.1.1. to adopt annuallythe cost of food reference per pupil taking into 
account the inflation rate and nutritional needs of pupils;

10.1.2. to include the expenditures specified in paragraph 10.1.1 of this 
law and expenses necessary for school feeding for the particular 
year in the draft state budget and implement the approved budget;

10.1.3. to adopt a national program of action to support school feeding.

10.2. The state central administrative organization in charge of education  
shall have a unit to provide school feeding with professional and meth-
odological guidance and shall have the following rights regarding school 
feeding:

10.2.1. to develop and implement the content on proper eating habits 
and nutrition in the health education curriculum;

10.2.2. to develop and obtain approval for national standards for school 
feeding in accordance with the Law on Standards, Technical Regu-
lation and Accreditation of Conformity Assessment;

10.2.3. to adopt rules of operation of control councils specified in Article 
8 of this law; 

10.2.4. to provide school feeding with professional and methodological 
guidance;

10.2.5. together with members of the Government  in charge of state 
professional inspections and health to adopt rules of supervision of 
school feeding;

10.2.6. to adopt rules of internal control of school feeding;

10.2.7. to organize school feeding on a national scale and provide it with  
professional guidance;

10.2.8. to develop and implement program for training and continued ed-
ucation of dietitians and cooks;

10.2.9. to provide as assessment of human resources and equipment 
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needed for school feeding program, and include relevant expendi-
tures in the draft state budget, and implement the approved budget;

10.2.10. to organize a supervision of school feeding together with relevant 
professional organizations;

10.2.11. upon the initiative of citizens, economic entities and organiza-
tions and under the relevant laws, to organize collection of donations 
and assistance necessary for purchase, repair and maintenance of 
designated buildings for school feeding mentioned in Article 6.1 of 
this law and equipment to be used therein;

10.2.12. to adopt regulations for organizing collection of donations and 
assistance specified in Article 10.2.11 of this law.

10.3. The state central administrative organization in charge of food shall 
have the following rights regarding school feeding:

10.3.1. to adopt together with the state central administrative organiza-
tion in charge of health the list of raw materials and products to be 
used in school feeding;

10.3.2. to organize training provided for in Article 17.1.1 of the Law on 
Food Safety;

10.3.3. to provide professional and methodological guidance for certifica-
tion of origin of domestically produced agricultural raw materials to 
be used in school feeding;

10.4. The state central administrative organization in charge of health 
shall have the following rights regarding school feeding:

10.4.1. to conduct a survey on feeding and nutrition of school children 
every five years, and inform relevant state organizations and the 
public;

10.4.2. to adopt the list of food products prohibited for sale in school 
zones;

10.4.3. to determine the amount of nutrients and calories that school 
children need to get from their school meals to ensure normal func-
tioning and growth of human body and to recuperate calorie loss as 
calculated in Article 5.1 of Law on Food;

10.4.4. to issue a reference menu and recommendations on raw materi-
als and food products for children with special diet;

10.4.5. to issue recommendations on proper eating and healthy food for 
children, and organize informational, educational and promotional 
activities based on the results of the survey mentioned in Article 
10.4.1 of this law;
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10.4.6. to conduct surveillance study at schools in accordance with Arti-
cle 17.2.4 of Law on Food Safety, and organize the necessary mea-
sures and report the results.

10.5. Aimag, capital city, sum and district governors shall do the following 
regarding the school feeding:

10.5.1. ensure uniform and sustained organization of school feeding in 
schools within their jurisdictions;

10.5.2. assist schools with proper organization and professional staffing 
for school feeding;

10.5.3. assist schools in the development of their auxiliary farms;

10.5.4. to implement measures to ensure sustained production of raw 
materials and products locally supplied for school feeding.

10.6. Aimag and capital city education departments shall do the following 
regarding school feeding:

10.6.1. locally organize and support the implementation of the legislation 
on school feeding;

10.6.2. together with relevant professional organizations monitor and 
evaluate the conformity of local school feeding and food supply with 
the relevant legislation and present their findings to aimag and capi-
tal city governors.

10.7. School principals shall do the following regarding school feeding:

10.7.1. provide continued education opportunities for dietitians and 
cooks;

10.7.2. comply with Article 10 of the Law on Food and Article 10 of the 
Law on Food Safety;

10.7.3. organize school feeding in accordance with procedures stipulat-
ed in the applicable legislation;

10.7.4. ensure an allocation of funds necessary for school feeding;

10.7.5. appoint and/or dismiss employees mentioned in Article 6.5 of this 
law.
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CHAPTER FOUR
PROHIBITIONS IN AND CONTROL OVER SCHOOL FEEDING 

ARTICLE 11. PROHIBITED ACTIVITIES IN SCHOOL FEEDING

11.1. The following activities shall be prohibited in school feeding:

11.1.1. leasing of the dedicated facilities, areas and equipment for school 
feeding of the state and locally-owned schools, and using of any of 
the above for purposes other than school feeding;

11.1.2. selling, using for school feeding or receiving in donation any of the 
products specified in Article 10.4.2 of this law;

11.1.3. falsifying documents related to school feeding;

11.1.4. using products without conformity assessment in school feeding;

11.1.5. using school feeding for any profit gaining purposes;

11.1.6. using cost of food reference funds for any purposes other than 
those of school feeding.

ARTICLE 12. CONTROL OVER SCHOOL FEEDING

12.1. The following entities shall exercise control and inspection pow-
ers over school feeding:

12.1.1. respective governors, education and health departments of 
aimags and the capital city and inspection authority shall exercise 
state control in accordance with procedures specified in Article 
10.2.5 of this law;

12.1.2. the control council shall exercise independent control in accor-
dance with procedures specified in Article 10.2.3 of this law;

12.1.3. the school shall exercise internal control in accordance with pro-
cedures specified in Article 10.2.6 of this law.

12.2. Entities with control and inspection powers shall conduct inspections 
based on information, petitions and complaints submitted in the fol-
lowing ways by individuals and legal entities, and take measures to 
eliminate the detected violations:

12.2.1. website pages;

12.2.2. evidence-based information that is posted on online procurement 
sites and social media;

12.2.3. centers for government interaction with citizens and the public;
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12.2.4. petitions, complaints and formal communication documents.

12.3. In addition to conducting inspections specified in Article 12.2 of this 
law, the state professional inspections’ authority shall plan and imple-
ment risk assessment-based inspections.

CHAPTER FIVE
MISCELLANEOUS

ARTICLE 13. LIABILITY FOR VIOLATION OF THE LEGISLATION

13.1. If an action of an official violating this law is not a criminal offence, 
then the official shall be liable under the Law on Public Service.

13.2.  If actions of individuals and legal persons violating this law are 
not criminal offences, then such individuals and legal persons shall be 
liable under the Law on Violations.

ARTICLE 14. COMING INTO FORCE
14.1. This law shall come into force on September 1, 2020.

CHAIRMAN OF THE STATE GREAT HURAL
/PARLIAMENT/ OF MONGOLIA  G.ZANDANSHATAR
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RESOLUTION OF THE GOVERNMENT OF MONGOLIA

No. 207

Establishment of national program

In pursuant to paragraph 10.1.3 of the Law on school foodservice and paragraph 
10.3 of the Law on development policy and planning, the Government of Mon-
golia hereby resolves to:

1. Establish “Support school food service” national program as per Annex.

2. Entrust Education, culture, science and sports minister (Yo. Baatarbileg) 
with duty to establish action plan for and monitor implementation of na-
tional program. 

3. Entrust ministers of finance (Ch. Khurelbaatar) and education, culture, 
science and sports (Yo. Baatarbileg), and aimag/capital city governors 
with duties to mainstream objectives and activities of the national pro-
gram into annual plan for socio-economic development, and ensure ef-
fective funding mechanism for the program with the use of funds from 
central, local governments, foreign loans, grants, and private sector. 

4. This resolution shall come into force on 1st day of September, 2020.

Prime Minister of Mongolia     U. KHURELSUKH

Education, culture science and sports minister  Yo. Baatarbileg

Schedule to Government resolution 2020/207

NATIONAL PROGRAM TO SUPPORT SCHOOL FOOD SERVICE

 

One. Preliminary 

Most nations in the world now have school meals as an integral part of 
their social welfare policy, having gained sufficient best practices in protection of 
child health, physical and cognitive development of children, provision of nutri-
tion education and healthy meals to children based on their age range at school, 
thus providing them an incentive to attend school and learn, through implemen-
tation of effective regulatory framework and specific programs.    

US School lunch Act 1946, Japan’s School lunch Act 1954 and Korea’s 
School    meals Act 1953 may provide an example of such regulatory frame-
works. 

As many as 31 million children in the United States, 7.3 million in Korea, 
140 million in India, including every school children in the Russian Federation 
have access to school lunch program, everyday.

In these countries, schools offer wide range of meals, whereas organic 
foods constitutes as much as 70 percent of foods served to children.1 

Parliamentary decree 2006/47 to establish amounts of allowances and 
monetary grants, Government resolution 2006/194 on “Implementation of pro-
gram” provide for implementation of School lunch program in Mongolia.      

Progressive monitoring surveys by National audit office in 2007-2008 
and 2010-2011, which included around 60% of children, having access to 
“School lunch program” indicated that an average school attendance rate in a 
week among 60% of elementary schoolers grew to 96.7 percent in 2010-2011 
from 91.3 percent in 2007-2008.    

At the same time, school drop-out rate across 16 aimags showed 54.9 
percent decrease in 2010 when compared to 2006, as an evidence of positive 
consequences of school lunch program for livelihood of resource poor families in 
suburbs of the capital city or rural areas, an audit report highlights.2   
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As it was underlined in the GASI’s inspection report 2019, carried out in 
kindergartens and schools before the start of new academic year, an upgrading 
school lunch program to school hot meal program requires consolidated regula-
tory mechanism to ensure strict compliance of work places and food production 
facilities with applicable standards, along with capacity increase of facilities.

Same report also warns of potential risk of food contamination due to 
lack of adequate food safety procedures in the food production flow, which 
would eventually lead to food borne infections and intoxications. Having said 
that, all school cafeterias are excessively overloaded to serve hot meals, that 
were recently included in school lunch program at almost 5-10 times that of their 
installed capacity. Another common case of violations of respective legislation 
include very limited floor space (30-40m2) of a cafeteria to deal with such am 
overwhelming workload.3

The prevalence of overweight and obesity among adults, school and 
young children jumped in last 10 years, as indicated by the 5th national nutrition 
survey conducted jointly by Ministry of Health and UNICEF in 2017. 

The risk of non communicable chronic diseases such as cardiovascu-
lar diseases, asthma and type II diabetes is much higher among overweight or 
obese children. The prevalence of child overweight in 6-11 age group in urban 
centers is higher (23.9%) than in rural areas (17.6%).4

To improve legal frameworks for and extend coverage of School lunch 
program, the parliament passed the Law on school foodservice in 2019, by which 
the Government of Mongolia 
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is vested with the power to establish and implement national program to 
support school food production and services.   

To ensure effective implementation of the law, GoM issued a set of sub-
sidiary legislation and developed national program to regulate range of matters 
such as establishment of sustainable food supply chains including food produc-
tion facilities in compliance with applicable standards, training and mobilization 

of skilled labor in an effective manner, development of science based, appro-
priate food recipes and processing technologies of balanced diet for healthy 
children based on their dietary needs and age, integration of food and nutrition 
education programs into education system and assessment of program.   

The Law on school foodservice, subsidiary instruments made thereof, 
other applicable legislation and national programs shall apply to implementation 
of this national-scale support program. Budget appropriation, foreign loans and 
grants, including those from international organizations shall constitute sources 
of funding for the program.

Two. Overall goal, objectives and timeframe of the program

2.1 Overall goal of the program is to establish safe, sustainable and inclusive 
systems of food production and services at schools, and provide school children 
with balanced diet to support their health.

2.2 The program has following objectives:

2.2.1. set up standard-compliant and agro-based food supply chain for 
school food service;

2.2.2. strengthen food safety through effective enforcement of applica-
ble standards in school food service, and improved external and internal 
monitoring systems;

2.2.3. establish human resource training, capacity building and upskilling 
systems for school food service;

2.2.4. improve food and nutrition knowledge and perception among edu-
cational service stakeholders through school meal program. 

2.3 Program will be implemented from 2020 to 2025. 

Three. Program activities

3.1 For the purpose of Objective 1: Set up standard-compliant and agro-



Бага, дунд боловсролын газар

Суралцагчийн хоол үйлдвэрлэлийн хэлтэс                                                                                                                            89

As it was underlined in the GASI’s inspection report 2019, carried out in 
kindergartens and schools before the start of new academic year, an upgrading 
school lunch program to school hot meal program requires consolidated regula-
tory mechanism to ensure strict compliance of work places and food production 
facilities with applicable standards, along with capacity increase of facilities.

Same report also warns of potential risk of food contamination due to 
lack of adequate food safety procedures in the food production flow, which 
would eventually lead to food borne infections and intoxications. Having said 
that, all school cafeterias are excessively overloaded to serve hot meals, that 
were recently included in school lunch program at almost 5-10 times that of their 
installed capacity. Another common case of violations of respective legislation 
include very limited floor space (30-40m2) of a cafeteria to deal with such am 
overwhelming workload.3

The prevalence of overweight and obesity among adults, school and 
young children jumped in last 10 years, as indicated by the 5th national nutrition 
survey conducted jointly by Ministry of Health and UNICEF in 2017. 

The risk of non communicable chronic diseases such as cardiovascu-
lar diseases, asthma and type II diabetes is much higher among overweight or 
obese children. The prevalence of child overweight in 6-11 age group in urban 
centers is higher (23.9%) than in rural areas (17.6%).4

To improve legal frameworks for and extend coverage of School lunch 
program, the parliament passed the Law on school foodservice in 2019, by which 
the Government of Mongolia 

               

1 Asia Pacific Journal of Clinical Nutrition, Volume 21, 2012

2 Progress and results report of School lunch program, by National audit office 

is vested with the power to establish and implement national program to 
support school food production and services.   

To ensure effective implementation of the law, GoM issued a set of sub-
sidiary legislation and developed national program to regulate range of matters 
such as establishment of sustainable food supply chains including food produc-
tion facilities in compliance with applicable standards, training and mobilization 

of skilled labor in an effective manner, development of science based, appro-
priate food recipes and processing technologies of balanced diet for healthy 
children based on their dietary needs and age, integration of food and nutrition 
education programs into education system and assessment of program.   

The Law on school foodservice, subsidiary instruments made thereof, 
other applicable legislation and national programs shall apply to implementation 
of this national-scale support program. Budget appropriation, foreign loans and 
grants, including those from international organizations shall constitute sources 
of funding for the program.

Two. Overall goal, objectives and timeframe of the program

2.1 Overall goal of the program is to establish safe, sustainable and inclusive 
systems of food production and services at schools, and provide school children 
with balanced diet to support their health.

2.2 The program has following objectives:

2.2.1. set up standard-compliant and agro-based food supply chain for 
school food service;

2.2.2. strengthen food safety through effective enforcement of applica-
ble standards in school food service, and improved external and internal 
monitoring systems;

2.2.3. establish human resource training, capacity building and upskilling 
systems for school food service;

2.2.4. improve food and nutrition knowledge and perception among edu-
cational service stakeholders through school meal program. 

2.3 Program will be implemented from 2020 to 2025. 

Three. Program activities

3.1 For the purpose of Objective 1: Set up standard-compliant and agro-



Бага, дунд боловсролын газар

90                                                                                                                            Суралцагчийн хоол үйлдвэрлэлийн хэлтэс    

based food supply chain for school food service, following activities will be im-
plemented: 

3.1.1. establish location specific food supply chains, improve legal frame-
work;

3.1.2. ensure free access to safe drinking water in schools;

3.1.3. give priority to domestically produced food in the food supply 
chains, increase availability of organic and fortified foods in the diet for 
children;

3.1.4. take measures to ensure food safety during storage and transpor-
tation of food products for school food service; 

3.1.5. evaluate the potentials of factory slaughtered meat supply to 
school food service, and start supply;

3.1.6. develop and pilot electronic systems, based on geographical loca-
tions and location specificity, for procurement of food raw materials for 
school food service and monitoring of procurement processes;

3.2 For the purpose of Objective 2: Strengthen food safety through effective 
enforcement of applicable standards in school food service, and improved exter-
nal and internal monitoring systems, following activities will be implemented: 

 

3 Pre-session school inspection reports 2018-2019, 2019-2020 by General agen-
cy of Specialized inspection      

4 Fifth national nutrition survey 2017 by MoH, UNICEF

                    

3.2.1. establish and enforce rules, regulations and standards for school 
food service;

3.2.2. supply school food service with up-to-date, specific tools, utensils 
and equipment that comply with applicable standards;

3.2.3. review and assess supply rate, installed capacity and utilization of 
school food service facilities, and register food service facilities;

3.2.4. identify and promote best practices for school food service;
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3.2.1. establish and enforce rules, regulations and standards for school 
food service;

3.2.2. supply school food service with up-to-date, specific tools, utensils 
and equipment that comply with applicable standards;

3.2.3. review and assess supply rate, installed capacity and utilization of 
school food service facilities, and register food service facilities;

3.2.4. identify and promote best practices for school food service;

3.2.5. update cost norms for food per child on regular basis, based on 
Recommended Daily Intake value of nutrients, and ensure flexible fi-
nancing mechanism;

3.2.6. bring innovation to school food service to reduce and re-use food 
waste;

3.2.7. carry out surveillance, monitoring and assessment of food and 
environmental safety in schools jointly with relevant institutions on peri-
odical basis;

3.3 For the purpose of Objective 3: Establish human resource training, capacity 
building and upskilling systems for school food service, following activities will 
be implemented:

3.3.1. study a feasibility of and establish legal framework for designat-
ing a full-time officer responsible for implementation and coordination of 
school food service policy, at local administrative authority; 

3.3.2. support and improve training system that provides human resource 
training for school food service;

3.3.3. improve training system that provide professional training and 
re-training for dietitians and chefs in schools, strengthen capacity of 
training providers;

3.3.4. improve legal frameworks to provide better social protection to 
workers in school food service;  

3.4 For the purpose of Objective 4: Improve food and nutrition knowledge and 
perception among educational service stakeholders through school meal pro-
gram, following activities will be implemented:

3.4.1. improve and update food and nutrition component of school health 
program, develop and pilot nutrition training modules;

3.4.2. raise food and nutrition awareness of school teachers, staff, par-
ents and caretakers;

3.4.3. develop and pilot food and nutrition training programs and training 
materials for education service stakeholders, organize trainings;

3.4.4. conduct survey to assess nutrition status of school children, and 
take measures as required. 
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Four. Program outcomes and indicators

4.1 Expected outcomes of the program shall include:

4.1.1. safe and efficient food supply chain, that supports local and nation-
al food production systems is in place;

4.1.2. improved availability of and equitable access to healthy, safe and 
nutritious foods for school children through development of skilled hu-
man resource based food service; 

4.1.3. some public health indicators moved in desired direction as results 
of improved food and nutrition awareness of education service stake-
holders. Improved awareness of food and nutrition among school chil-
dren is reflected in perception and practice of family members; 

4.1.4. enhanced employment prospects of rural community following the 
development of school food service.

4.2 Program outcomes will be assessed against following indicators:

No Indicators
Measuring 

unit
Baseline 

(2019)
Targets 
(2025)

1
Number of new legal instruments 
made under the Law on school food 
service

no of new 
instruments

0 12

2
Number of schools where free safe 
drinking water is readily available

percentage 56 100

3

Percentage share of locally or do-
mestically produced food products in 
total food products and raw materials 
supplied to school food service

percentage 15 60

4
Percentage share of schools that 
have permanent meal program

percentage 20 100

5
Centralized, electronic school food 
service database

no of data-
base

0 1

6
Number of schools with full time 
dietitian

no of 
schools

7 600

7
Number of schools with full-time 
chefs

no of 
schools

99 662

8
Prevalence of stunting among chil-
dren aged 6-11

percentage 7.3 (2017) 5.0

9
Number of broadcast for food and 
nutrition education

no of broad-
casts

1 25

10
Training programs and materials for 
education service stakeholders

no of pro-
grams

0 3

Five. Program financing

5.1 Program financing shall come from following sources:

 5.1.1 state and local budgets;

 5.1.2 foreign loans and grants;

 5.1.3. international project/program funds;

 5.1.4. private investment;

 5.1.5. others. 
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Six. Monitoring and evaluation of the program

 6.1 Central public administration authority responsible for education shall 
establish work plan for program and monitor and evaluate work plan implemen-
tation on annual basis. It may outsource evaluation functions to contracted third 
party. Results of monitoring and evaluation shall be submitted to Government for 
review.

6.2 Aimag/capital city governors shall be responsible for supervision of pro-
gram implementation at local level, and submit annual report on program imple-
mentation to central public administration authority responsible for education 
before the end of fourth quarter.

6.3 Relevant ministries and government agencies shall submit annual re-
ports on fulfillment of work plan to central public administration authority before 
the end of December each year. 

6.4. Program work plan and indicators may be subject to change depending 
on the conclusion or recommendations of internal or external M&E, and deci-
sions made thereof. 

        

-----о0о-----
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-----о0о-----

MONGOLIAN EDUCATION AND SCIENCE  
MINISTER’S ORDER

September 17, 2020                     №- A-65                      Ulaanbaataт city

on approval of an action plan 

In pursuant to section 2 of Article 24 of the Law of the government 
of Mongolia, and for the purpose of implementing Government resolution 
No. 207 in 2020, the minister hereby ORDERS that:

1. An “Action plan for national school food service sup-
port program” is approved as per Annex. 

2. Aimag governors and capital city mayor are coun-
seled on effectiveness and quality of implementation of “Action 
plan for national school food service support program” at local lev-
el.

3. Primary and secondary education department /T. 
Nyam-Ochir/ is entrusted with duty to provide technical and meth-
odological guidance to the implementation of approved action plan 
and prepare consolidated report annually by 15th day of December. 

4. Monitoring, evaluation and internal auditing depart-
ment /G. Enkhjargal/ is entrusted with duty to carry out annual 
monitoring and evaluation of action plan implementation and re-
port accordingly.

5. State secretay /D. Batbaatar/ is delegated the task to 
oversee an implementation of this order.

 MINISTER L.TSEDEVSUREN

Schedule to Ministerial order No.A-65
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ACTION PLAN FOR NATIONAL SCHOOL FOOD SERVICE SUPPORT 
PROGRAM

Overall goal To establish safe, sustainable and inclusive school 
foodservice system to promote healthy food choices in 
school children to protect their health.  

Objectives Objective 1. Enable an agriculture based food supply 
system in the school foodservice, in accordance with 
applicable standards.  

Objective 2. Ensure food safety through improved in-
ternal and external food control mechanisms and en-
forcement of applicable standards in the school food 
environment.  

Objective 3. Set up training, capacity building and re-
training systems for school foodservice personnel. 

Objective 4. Incorporate school food cafeterias in the 
nutrition education program for educational service 
stakeholders. 

Outcomes 1. A food supply system is in place that is safe 
and supports local and domestic products. 

2. Equal access to healthy food is enabled for 
students with school food environment rein-
forced by professionally trained foodservice 
personnel. 

3. Raised nutrition awareness among educa-
tional service stakeholders will have positive 
effects on nutrition education at household 
level.

4. Improved school foodservice will result in bet-
ter and sustainable employability at local lev-
el. 

Type of  
business

Establishment of school food service system 
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PROGRAM

Overall goal To establish safe, sustainable and inclusive school 
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personnel. 

3. Raised nutrition awareness among educa-
tional service stakeholders will have positive 
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el. 

Type of  
business

Establishment of school food service system 

№ Activities Output Indicators Responsi-
ble bodies

Implement-
ing partner Timeframe

Objective 1. Enable an agriculture based food supply system in the school foodser-
vice, in accordance with applicable standards.  

1

Set up loca-
tion specific, 
effective food 
supply system 
for school and 
dorm cafeterias

Decision

Decisions 
made, as per 
paragraphs 
7.2 and 7.3 of 
Article 7 in the 
Law on school 
foodservice, 
with such deci-
sions effective-
ly enforced.

Governors 
and repre-
sentatives 
assemblies 
of aimag/
capital city

Internation-
al organi-
zation, line 
ministries, 
NGOs, 
principals

2020-2021

2

Assess avail-
ability, acces-
sibility and 
consumption 
of local foods 
to be used for 
school and 
dorm cafeterias

Surveillance 
report

Surveillance 
report on local 
food accessibil-
ity and con-
sumption helps 
more local 
and domestic 
products to be 
used in school 
foodservice

MOFALI, 
MOES, 
MUST, in-
ternational 
organiza-
tions

Aimag and 
capital city 
governors, 
principals

2021-2022

3

Increase 
proportion of 
certified local 
and domestic 
products, that 
comply with 
national stan-
dards, in the 
food supply

Trainings, 
activities

Regulations 
on promoting 
the use of local 
and domestic 
products

MOFALI, 
MASM, 
GASI,

Aimag and 
capital city 
governors

2020-2022

4

Enable policy 
support for 
local food 
production, 
production and 
marketing of 
potato, vegeta-
bles and fruits/
berries

On the 
ground activ-
ities

Technical and 
methodologi-
cal guidance, 
and conducive 
policies

MOFALI

Governors 
and repre-
sentatives 
assemblies 
of aimag/
capital city

2020-2022

5

Provide 
technical and 
methodological 
guidance to 
certification of 
local agri-prod-
ucts for school 
foodservice

Trainings, 
awareness 
raising activ-
ities

Technical and 
methodological 
guidance

MOFALI MASM 2021-2022
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6

Support food 
suppliers to 
comply with 
food transpor-
tation, logistics 
and storage 
require-
ments by soft 
financing and 
methodological 
guidance

Rules, regu-
lations

Methodological 
guidance, soft 
loans provided

Governors 
and repre-
sentatives 
assemblies 
of aimag/
capital city

MOFALI, 
MOF 2020-2022

7

Provide 
methodological 
assistance to 
food suppliers 
and organize  
trainings on 
GAP and GMP

Awareness 
raising activ-
ities

Technical and 
methodological 
guidance, con-
ducive policies

MOFALI

GASI, 
professional 
associa-
tions

2020-2021

8

Ensure free 
access to 
drinking water 
in schools, in 
accordance 
with applicable 
standards

Activities

Free access to 
drinking water 
in schools, in 
accordance 
with standards

MOES, 
internation-
al organi-
zations, 
entities

Governors 
of aimag/
capital city, 
principals

2020-2025

9

Support 
development 
of small scale 
farms at the 
schools

Activities
Amount of 
support, and  
regulations

Aimag, 
capital city, 
soum and 
district rep-
resentative 
assemblies 
and gover-
nors

2021-2025

10

Assess feasi-
bility of potato, 
vegetables, 
fruits and berry 
production 
on the train-
ing-experi-
mental fields 
of schools, 
and develop 
proposals

Feasibil-
ity study, 
conclusions,  
recommen-
dations

Conclusions 
and proposals 
on agricultural 
production in  
training-exper-
imental fields 
for school 
foodservice

MOES, 
MOFALI

Aimag, 
capital city, 
soum and 
district rep-
resentative 
assem-
blies and 
governors, 
principals

2020-2025



Бага, дунд боловсролын газар

Суралцагчийн хоол үйлдвэрлэлийн хэлтэс                                                                                                                            99

6

Support food 
suppliers to 
comply with 
food transpor-
tation, logistics 
and storage 
require-
ments by soft 
financing and 
methodological 
guidance

Rules, regu-
lations

Methodological 
guidance, soft 
loans provided

Governors 
and repre-
sentatives 
assemblies 
of aimag/
capital city

MOFALI, 
MOF 2020-2022

7

Provide 
methodological 
assistance to 
food suppliers 
and organize  
trainings on 
GAP and GMP

Awareness 
raising activ-
ities

Technical and 
methodological 
guidance, con-
ducive policies

MOFALI

GASI, 
professional 
associa-
tions

2020-2021

8

Ensure free 
access to 
drinking water 
in schools, in 
accordance 
with applicable 
standards

Activities

Free access to 
drinking water 
in schools, in 
accordance 
with standards

MOES, 
internation-
al organi-
zations, 
entities

Governors 
of aimag/
capital city, 
principals

2020-2025

9

Support 
development 
of small scale 
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Amount of 
support, and  
regulations

Aimag, 
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and gover-
nors

2021-2025

10

Assess feasi-
bility of potato, 
vegetables, 
fruits and berry 
production 
on the train-
ing-experi-
mental fields 
of schools, 
and develop 
proposals

Feasibil-
ity study, 
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on agricultural 
production in  
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MOES, 
MOFALI

Aimag, 
capital city, 
soum and 
district rep-
resentative 
assem-
blies and 
governors, 
principals

2020-2025

11

Supply factory 
slaughtered 
meat to school 
foodservice

Survey, 
conclusions, 
recommen-
dations, and 
decisions 
made thereof

Conclusions on 
the availabil-
ity of factory 
slaughtered 
meat to school 
foodservice, 
final proposals 
and rules made 
thereof

MOFALI

Aimag, 
capital city 
governors, 
depart-
ments of 
MOFALI, 
meat estab-
lishments

2020-2021

12

Develop and 
pilot location 
specific food 
procurement 
(ordering) and 
quality con-
trol electronic 
systems for 
agri-products 
to be used in 
school foodser-
vice

Electronic 
database

Electronic da-
tabase on food 
supply system

MOES, 
MOFALI

MUST, 
Nutrition 
research 
center, in-
ternational 
organiza-
tions

2021-2022

Objective 2. Ensure food safety through improved internal and external food control 
mechanisms and enforcement of applicable standards in the school food environ-
ment

1

Develop, 
approve and 
enforce new 
standards for 
school foodser-
vice

standards
Number of 
standards 
approved

MOES

MOH, MO-
FALI, GASI, 
MASM, 
MUST

2020-2021

2

Evaluate hu-
man resource, 
technical and 
equipment 
capacity of 
school and 
dorm cafete-
rias for further 
registration 
into electronic 
database

Evaluation 
report and 
conclusions

Electronic 
database on 
education 
management 
is extended to 
contain school 
food service 
capacity (food 
service equip-
ment, human 
resource, etc) 
data in details. 
Training on the 
use of data-
base will be 
organized, with 
greater efforts 
taken to ensure 
accuracy of 
capacity data.

MOES

Aimag, 
capital city 
governors, 
depart-
ments of 
education

2020-2021
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3

Ensure that 
school and 
dorm foodser-
vice equipment 
and facilities 
meet stan-
dards, and are 
replaced or 
rehabilitated, 
progressively

survey, plan, 
cost benefit 
analysis

Cost is esti-
mated wit fund 
appropriated

MOES, 
MOF

Internation-
al orga-
nization, 
entities, 
NGOs

2020-2025

4

Unify cafe-
terias of any 
school, having  
more than two 
school build-
ings or dorms, 
each having 
separate 
cafeteria, and 
effectively plan 
and mobilize 
foodservice 
equipment, 
personnel and 
food supply 
system

survey, regu-
lation

Regulation is 
in place, based 
on research 
findings

MOES, 
MOF, in-
ternational 
organiza-
tions

Depart-
ments of 
education in 
aimags and 
capital city

2020-2022

5

Lay down a 
procedure 
for accepting 
donations and 
grants for pro-
curement, re-
placement and/
or rehabilitation 
of school food-
service building 
facilities and 
equipment

Rule

Legal frame-
work is in place 
to regulate 
acceptance 
and mobiliza-
tion of external 
donations and 
grants, with 
methodological 
guidance for 
implementation 
of rule

MOES, 
MOF, in-
ternational 
organiza-
tion

Governor 
and repre-
sentatives 
assembly 
of aimag, 
capital city, 
soum and 
district, and 
principals

2020-2022

6

Organize 
certification of 
school cafe-
terias against 
compliance 
standards

Activities

Schools with 
cafeterias hold-
ing compliance 
certificate

MASM MOES 2021-2024

7

Advocate and 
scale up good 
practices of 
schools taking 
up HACCP and 
other innova-
tions

Awareness 
raising activ-
ities

Better law 
enforcement 
through scaling 
up innovative 
and best  prac-
tices in school 
foodservice

MOES, 
MOFALI

MASM, 
internation-
al organi-
zations, 
MUST

2022-2025
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3

Ensure that 
school and 
dorm foodser-
vice equipment 
and facilities 
meet stan-
dards, and are 
replaced or 
rehabilitated, 
progressively

survey, plan, 
cost benefit 
analysis

Cost is esti-
mated wit fund 
appropriated

MOES, 
MOF

Internation-
al orga-
nization, 
entities, 
NGOs

2020-2025

4

Unify cafe-
terias of any 
school, having  
more than two 
school build-
ings or dorms, 
each having 
separate 
cafeteria, and 
effectively plan 
and mobilize 
foodservice 
equipment, 
personnel and 
food supply 
system

survey, regu-
lation

Regulation is 
in place, based 
on research 
findings

MOES, 
MOF, in-
ternational 
organiza-
tions

Depart-
ments of 
education in 
aimags and 
capital city

2020-2022

5

Lay down a 
procedure 
for accepting 
donations and 
grants for pro-
curement, re-
placement and/
or rehabilitation 
of school food-
service building 
facilities and 
equipment

Rule

Legal frame-
work is in place 
to regulate 
acceptance 
and mobiliza-
tion of external 
donations and 
grants, with 
methodological 
guidance for 
implementation 
of rule

MOES, 
MOF, in-
ternational 
organiza-
tion

Governor 
and repre-
sentatives 
assembly 
of aimag, 
capital city, 
soum and 
district, and 
principals

2020-2022

6

Organize 
certification of 
school cafe-
terias against 
compliance 
standards

Activities

Schools with 
cafeterias hold-
ing compliance 
certificate

MASM MOES 2021-2024

7

Advocate and 
scale up good 
practices of 
schools taking 
up HACCP and 
other innova-
tions

Awareness 
raising activ-
ities

Better law 
enforcement 
through scaling 
up innovative 
and best  prac-
tices in school 
foodservice

MOES, 
MOFALI

MASM, 
internation-
al organi-
zations, 
MUST

2022-2025

8

Regularly 
update the 
cost norms of 
school meal 
per child based 
on recom-
mended daily 
dietary intake 
of nutrients 
and inflation, 
establish 
flexible funding 
mechanisms

survey, 
estimates, 
resolution

Norms are 
updated every 
year, based 
on surveys 
findings and 
estimates

MOES, 
MOF, MOF

Aima, 
capital city 
governors, 
depart-
ments of 
education 
and health

2021-2023

9

Develop and 
put into service 
new guideline 
on school reci-
pe/menu

Guideline

Guideline on 
school menu/
recipe is 
followed by all 
school cafete-
rias

MOES. 
UNICEF

MUST, 
Nutrition 
research 
center

2020-2023

10

Develop 
reference 
menu/recipe 
for children 
with special 
dietary needs, 
and issue 
corresponding 
recommenda-
tions

recommen-
dation

Reference 
menu/recipe for 
children with 
special dietary 
needs is in 
place

MOF, 
MOES

MUST, 
nutrition 
research 
center

2020-2021

11

Bring inno-
vation school 
foodservice to 
minimize and 
recycle food 
waste

Survey, 
estimates

Proposals for 
minimizing or 
recycling food 
wastes from 
school cafete-
rias is in place

MOES

Profession-
al research 
and training 
bodies

2021-2023

12

Lay down and 
enforce proce-
dure for hiring 
adjunct council 
for external 
monitoring of 
school foodser-
vice activities

Rule

Proceeding for 
adjunct council 
for external 
monitoring is 
in place, with 
technical and 
methodologi-
cal guidance 
provided

MOES

Depart-
ments of 
education 
of aimags 
and capital 
city

2020-2021

13

Develop, 
approve and 
publish school 
foodservice 
inspection 
checklist

Rule

Improved 
control of food 
safety as a re-
sult of inspec-
tion  checklist 
in force

MOES, 
MOH

GASI, MO-
FALI 2020-2025
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14

Insect, eval-
uate school 
foodservice 
performance, 
food quality 
and safety, 
and develop 
proposals for 
improvements, 
and implement 
those propos-
als

Inspection 
results, con-
clusion and 
recommen-
dation

Annual inspec-
tion, surveil-
lance, and 
monitoring, and 
reporting

GASI MOES, 
MOH 2021-2025

15

Develop, ap-
prove and pub-
lish procedure 
for internal 
monitoring of 
school foodser-
vice activities

rule

School food 
service internal 
monitoring sys-
tem is in place

MOES

Education 
depart-
ments of 
aimag and 
capital city

2020-2025

16

Develop, 
approve and 
publish the list 
of food items 
banned in 
school environ-
ment

Order, list

The list of food 
items prohib-
ited for sale 
in schools is 
in place and 
enforced

MOH MOES, 
GASI 2020-2021

17

Conduct base-
line survey 
prior to school 
foodservice law 
coming into 
force, and an 
impact assess-
ment survey 
after program 
completion

Surveys, 
conclusions

Comparative 
analysis of 
baseline and 
impact assess-
ment surveys 
for determi-
nation of any 
further actions 
to be taken

MOES, in-
ternational 
organiza-
tions

MOH, MO-
FALI, GASI, 
MUST

2020-2021

2024-2025

Objective 3. Set up training, capacity building and retraining systems for school 
foodservice personnel.

1

Opportunity for 
creating a new 
position for staff 
in charge of 
implementing 
school food-
service policy 
is studied with 
corresponding 
decision made 
by the local 
public authority 
responsible for 
education

Survey, pro-
posal

Final proposal 
for creating a 
new position of 
a staff respon-
sible for policy 
implementation 
is in place

MOES, 
MOF

Education 
departments 
of aimag 
and capital 
city

2021-2024
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14

Insect, eval-
uate school 
foodservice 
performance, 
food quality 
and safety, 
and develop 
proposals for 
improvements, 
and implement 
those propos-
als

Inspection 
results, con-
clusion and 
recommen-
dation

Annual inspec-
tion, surveil-
lance, and 
monitoring, and 
reporting

GASI MOES, 
MOH 2021-2025

15

Develop, ap-
prove and pub-
lish procedure 
for internal 
monitoring of 
school foodser-
vice activities

rule

School food 
service internal 
monitoring sys-
tem is in place

MOES

Education 
depart-
ments of 
aimag and 
capital city

2020-2025

16

Develop, 
approve and 
publish the list 
of food items 
banned in 
school environ-
ment

Order, list

The list of food 
items prohib-
ited for sale 
in schools is 
in place and 
enforced

MOH MOES, 
GASI 2020-2021

17

Conduct base-
line survey 
prior to school 
foodservice law 
coming into 
force, and an 
impact assess-
ment survey 
after program 
completion

Surveys, 
conclusions

Comparative 
analysis of 
baseline and 
impact assess-
ment surveys 
for determi-
nation of any 
further actions 
to be taken

MOES, in-
ternational 
organiza-
tions

MOH, MO-
FALI, GASI, 
MUST

2020-2021

2024-2025

Objective 3. Set up training, capacity building and retraining systems for school 
foodservice personnel.

1

Opportunity for 
creating a new 
position for staff 
in charge of 
implementing 
school food-
service policy 
is studied with 
corresponding 
decision made 
by the local 
public authority 
responsible for 
education

Survey, pro-
posal

Final proposal 
for creating a 
new position of 
a staff respon-
sible for policy 
implementation 
is in place

MOES, 
MOF

Education 
departments 
of aimag 
and capital 
city

2021-2024

2

Improve and 
provide policy 
support to 
existing edu-
cation system 
that trains 
school foodser-
vice personnel

Training cur-
ricula, plans

Policy support 
for the improve-
ment of school 
food service 
personnel train-
ing system is in 
place

MOES, in-
ternational 
organiza-
tions

MOLSP, 
TVETs 2020-2022

3

Retrain school 
foodservice 
personnel as 
dietician

Order, deci-
sion

Foodservice 
specialists, 
food tech-
nologists, 
engineers and 
school doctors 
are trained as 
dietician

MOES, in-
ternational 
organiza-
tion

MOLSP, 
TVETs, 
internation-
al organi-
zations, 
NGOs

2020-2022

4

Lay down 
procedure 
for training, 
retraining 
dieticians and 
chefs at school 
foodservice, 
improve train-
ing system,  
capacity build-
ing of training 
providers

rules

Procedure for 
training and 
retraining dieti-
cians and chefs 
working in 
school cafete-
rias is in place, 
with required 
measures 
to improve 
curricula and 
build capacity 
of training pro-
viders taken

MOES, in-
ternational 
organiza-
tions

MOLSP, 
TVETs, 
internation-
al organiza-
tion, NGOs

2020-2024

5

Take measures 
to assess 
and certify 

professional 
skills of school 
cafeteria chefs,   
establish  hu-
man resource 

database

Electron-
ic human 
resource 
database

Skills of school 
cooks are 

assessed and 
certified, hu-

man resource 
database is in 

place

MOES, 
MOLSP TVETs 2021-2025

6

Improve legal 
framework for 
better social 
protection of 

and support to 
school foodser-
vice personnel

Order, deci-
sion

Survey of legal 
framework 
relevant to 

improvement 
of social 

protection and 
support to 

school foodser-
vice personnel 

is done with 
conclusion, rec-
ommendations 

made

MOES, 
MOLSP, 

MOF

Governors 
and repre-
sentatives 
assemblies 

of aimag 
and capital 

city

2021-2024
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Objective 4. Incorporate school food cafeterias in the nutrition education program 
for educational service stakeholders.

1

Improve nutri-
tion education 
program for 
students, de-
velop and pilot 
training curric-
ula, modules 
and tools

Curricula, 
tools

Students 
are provided 
with science 
based nutrition 
education and 
knowledge

MOES
Technical 
organiza-
tions

2020-2023

2

Intensify nu-
trition aware-
ness raising 
activities and 
broadcasts for 
school person-
nel, parents 
and care takers

Broadcasts, 
awareness 
raising activ-
ities

Raised aware-
ness on the 
importance of 
school food-
service and 
nutrition

MOES, 
MOH

Technical 
organiza-
tions

2020-2025

3

Develop and 
pilot training 
curricula and 
tools for edu-
cation service 
stakeholders, 
organize train-
ings

Curricula, 
tools

Trainings are 
organized for 
school person-
nel, parents 
and caretakers

MOES, 
education 
depart-
ments of 
aimag and 
capital city, 
principals

Technical 
organiza-
tions

2020-2025

4

Conduct 
nutrition status 
survey and 
passive and 
active surveil-
lance of diet re-
lated diseases 
among school 
children, and 
respond as 
required

Survey, 
reports

Nutrition status 
of school chil-
dren assessed 
every 5 years, 
with results 
publicized

MOH, in-
ternational 
organiza-
tions

GASI, 
research 
institutes

2020-2025

5

Develop 
recommenda-
tions on dietary 
adequacy and 
healthy food 
choices in 
students based 
on results of 
nutrition survey

Recommen-
dations, 
awareness 
raising activ-
ities

Healthier food 
choices in 
general public 
as results nu-
trition aware-
ness raising 
activities and 
recommenda-
tions for school 
children

MOH, in-
ternational 
organiza-
tions

GASI, 
research 
institutes

2020-2025
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Objective 4. Incorporate school food cafeterias in the nutrition education program 
for educational service stakeholders.

1

Improve nutri-
tion education 
program for 
students, de-
velop and pilot 
training curric-
ula, modules 
and tools

Curricula, 
tools

Students 
are provided 
with science 
based nutrition 
education and 
knowledge

MOES
Technical 
organiza-
tions

2020-2023

2

Intensify nu-
trition aware-
ness raising 
activities and 
broadcasts for 
school person-
nel, parents 
and care takers

Broadcasts, 
awareness 
raising activ-
ities

Raised aware-
ness on the 
importance of 
school food-
service and 
nutrition

MOES, 
MOH

Technical 
organiza-
tions

2020-2025

3

Develop and 
pilot training 
curricula and 
tools for edu-
cation service 
stakeholders, 
organize train-
ings

Curricula, 
tools

Trainings are 
organized for 
school person-
nel, parents 
and caretakers

MOES, 
education 
depart-
ments of 
aimag and 
capital city, 
principals

Technical 
organiza-
tions

2020-2025

4

Conduct 
nutrition status 
survey and 
passive and 
active surveil-
lance of diet re-
lated diseases 
among school 
children, and 
respond as 
required

Survey, 
reports

Nutrition status 
of school chil-
dren assessed 
every 5 years, 
with results 
publicized

MOH, in-
ternational 
organiza-
tions

GASI, 
research 
institutes

2020-2025

5

Develop 
recommenda-
tions on dietary 
adequacy and 
healthy food 
choices in 
students based 
on results of 
nutrition survey

Recommen-
dations, 
awareness 
raising activ-
ities

Healthier food 
choices in 
general public 
as results nu-
trition aware-
ness raising 
activities and 
recommenda-
tions for school 
children

MOH, in-
ternational 
organiza-
tions

GASI, 
research 
institutes

2020-2025

6

Determine food 
and nutrients 
needs of 
school and 
dorm children 
based on 
daily energy 
expenditure 
trough physical 
activities and 
normal growth

Orders, rec-
ommended 
intake value

Recommended 
food and nu-
trients intakes 
for school and 
dorm children 
are calculated

MOES, 
MOH, MOF

Techni-
cal and 
research 
institutes

2020

List of acronyms:

MOES  Ministry of Education and Science

MOF  Ministry of Finance

MOFALI Ministry of Food, agriculture and light industry

MOH  Ministry of Health

MOLSP Ministry of labor and social protection

GASI  General agency of specialized inspection 

GAPCST    Government Agency for policy coordination   
  on state property

MASM Mongolian Agency of standardization and metrology

RA  Representatives’ assembly

UN  United Nations

MUST  Mongolian university of science and technology

NGOs  Non-governmental organization
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